Gut Essen & Trinken

Tante Paula Gasthausbrauerei * Schmettererstr. 20 » 83022 Rosenheim

Telefon 08031 — 8873088 * www.tantepaula-gasthausbrauerei.de

Ausgabe 10

Kein Ruhetag! Durchgehend gute warme Kiiche von 11:30 - ca. 21:30

Mittagstisch! Jeden Werktag gibt es abwechselnd etwas Gutes, Giinstiges

Alle vorherigen Ausgaben verlieren ihre Giiltigkeit schnell auf den Tisch oder zum Mitnehmen.

- o
Vegetarische und vegane Gerichte sind speziell gekennzeichnet! @

GRUSS GOTT bei Tante Paula im Mailkeller.

Nichts anderes als nass gewordenes Fladenbrot soll um 10.000 vor Christus der Ursprung des
Bierbrauens gewesen sein. Dieser zufillig entstandene Brei begann durch Hefesporen in der
Luft zu gdren. Auf diese Weise entstand zufillig ein alkoholhaltiges, berauschendes Gemisch,

das bis heute Geschichte schreibt und schreiben wird. Backen und Brauen gehérten im
Mittelalter zum Alltagsgeschift. Jawohl, es waren Frauen wie Paula, die hervorragendes Bier
zustande brachten, da Backtag und Brautag hintereinander an derselben Feuerstelle
stattfanden, wie z.B. in den dorfeigenen Backhdusern. Die durch den Backprozess freigesetzten
Hefen in der Luft der Backstitten, setzten bei der Bierherstellung den Garungsprozess rasch
in Gang und sorgten dafiir, dass das Bierbrauen den Frauen besonders gut gelang.

Wissenswertes und Besonderheiten fiiv Sie bicbe Gaste:

3 .S’a&} um ’Lu“’mgen d&z.S’/zet&en Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht

raffiniert) in der Kiiche und Meersalz zum Nachwiirzen auf den Tischen.

+ Gewiivge und Fiuter Bei der Herstellung und Verfeinerung unserer Speisen kommen
ausschlieflich Krauter und Gewiirze zum Einsatz. Keine Geschmacksverstirker oder kiinstliche
Aromastoffe.

+ mikvowellenfreic Kiiche freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die keiner

Mikrowellenbehandlung ausgesetzt werden, sondern schonend zubereitet werden.
+ Lebensmittel Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen

bezeichnet die Methode um Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von
unter 100°C zu garen.

( Gerne packen wir ihre Reste in nachhaltige Verpackungen zum Selbstkostenpreis von 0,50 € ein. <



Sprityiges Jalebwasser o,s! fir 3,60 oder 0,251 fiir 2,90
Stilles Minerabwasser oder Minerabiwasser Blubber Flasche 0,751 fiir 5,90 oder 0,251 fir 3,40
(i Cola oder Coba (bight)>>7 oder fruchtige Grangentimonade 0,33 fir 3,90

Cola-Mix +>7 im 0,51 Glas fiir 4,- oder 0,25l fiir 3,20

siipsaurer Litvospurdel 0,41 fir 3,80 oder 0,21 fiir 2,80
Foolunderschorle mit frischer Minze 0.4 fir 4,20

Wmdudler vegane Krduterlimonade 0,35! fir 4,20

%ngmmcht&t%&tee mit eiskalten Friichten verfeinert, ein natiirlicher

Trinkgenuss 0,4! fir 4,20

%wgemachteﬁm@nade mit fruchtiger Minze und Limette 0,4 fir 4,60

Durscht [6schende a}z[@&aﬂ&chwfe naturtrib « fruchtige @w;gen&chwfe * erfrischende
/Vlaxzaa%'au/w/tfe * siifsaure Rhabarberschorle - geschmackvolle f@/mu&ge&l&c/mafe

0,4l fiir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20

Premivm-Safte oder Nektar pur 0,41 fir 4,40 oder 0,21 fir 3,40

Besser zu viel
gegessen, als zu
wenig getrunken
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j’mxatﬁm«%ebg:&abyng&t
as Golidene Feeble (Feallbe) vom Fass o.51 tar  Des galbs scho ciwei

4,20 oder 0,25l fiir 3,40
¢ 3 3
erfrischendes Radler 0,51 fir 4,20 Goal3 'nmall ein halber Liter Cola,
meisterlich geblendet mit einem halben Liter

spw'tzigerﬂ?u&&eno,s [ fir 4,40 . : i) e

. ] Dunkelbier, wird mit Kirschlikér zur
herbes Premivum Pils 0,331 fir 3,80 Vollendung gebracht, im bayrischen 1 Liter
prickelndes Flefeweiyen vom Fass 0,51 fir 4,40 Cocktailglas 12,40
vollmundiges dunkles Bier 0,5l fir 4,40 ﬁat&mdfma/)’ ein Sektglas mit Kirschlikor
siiffiges %—WW 0.5( fiir 4,40 wird kunstvoll in einer Maf untergebracht

hbsoior (Wei s und mit spritziger Weifweinschorle

; /d:B T R aufgegossen, 1 Liter 16,40
abkohollreies Bier o,sl fir 4,40
1543 Weibier 0,51 fiir 4,60
Bierbichler Weillbier 0,51 fir 4,60

Meine Tante Paula, hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack in
Kindheitstagen, wollte ich schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eine eigene
Kleinbrauerei. Hier brauen wir handgemachtes bayrisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen
werden hier nach dem Reinheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten
Inhaltsstoffe noch im Bier.

Jante Pauka ist cin unfiltriertes, untergariges helles Vollbier 0,51 fir 4,60
@nkeﬂj@&eﬁ ist ein unfiltriertes, untergdriges dunkles Vollbier 0,51 fir 4,60
Jante Liesl ist ein unfiltriertes, obergdriges helles Weizenbier 0,51 fir 4,60

Xaver ist ein Spezialbier, immer wieder anders, immer wieder neu. 0,5l fir 4,60

Oer-Tt ’mg&?j — Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im
Holztragerl & Flaschen a 0,5l fir 18,90

Meéinnerhandtasche o Flaschen & 0,51 fiir 15,90

oder a ganzes Pauwba-Fassb vit integriertem Zapfhahn, sl fur 21,90

Wir haben eine eigene Klein-Brawerei ;ﬁ ,

Mit gutem Bier, produzieren wir besten Bierlikér 19%. &

zum Verschenken und Mitnehmen unser Bielikér 0,251 fir 10,90 oder 0,51 fir 15,90
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(us dem Weinkeller alles in Bic-Qualitiit

betreiben. Bei uns gibt es noch einen klassischen Schoppen (0,25 |).

D

vom Weinbauer Schnabl im Weinviertel und Weinbauer Schleinzer in Retz, .
Familienbetriebe, die wmit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk . il

Bic Lweigelt vot, von beachtlicher Qualitat, Frucht und Fiille, gepaart mit etwas Tannin, im
Holzfass gereift, Weinbauer Schnabl 0,25! fir 6,60

Bio Veltliner weif3, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht wiirzig
pfeffrigen Noten, Weinbauer Schnabl 0,25l fir 6,60

Bic Merlot 1ot herausragender Qualitatswein, elegantes und klares Rot, schmeckt nach
dunkler Schokolade und Brombeeren, Weinbauer Schleinzer, 0,251 fir 6,90

SBL@/VIM”&%‘WW weil3, halbtrocken, fein fruchtiger Duft, sehr angenehm und frisch im

Geschmack, Weinbauer Schnabl 0,25] fir 6,60

BicResé ausgezeichneter Rosé -Wein, halbtrocken, besonders fruchtbetont mit Aromen von
roten Beeren und frischen griinen Apfeln, Schileinzer 0,251 fiir 6,60 Vom dltesten Weingut
[taliens-Schloss Giol

Bio Pinct-Grigic weil3, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und edelstes Fruchtspiel am
Gaumen, vegan-zert. 0,25| fir 6,90

Weinschoe weil3/ 16t mit Bio-wein 0,251 fir 4,60 und 0,5 fir 6,90

(ppetitmacher!

W SPRILL der italienische Klassiker &,80
galg@ — der frische Aperitif aus Sudtirol 6,80
Lillet Wild SBW ist ein Lillet Cuvee-Likor mit Schweppes Wild Berry 6,90

Prcsecce 1GT 0,11 fir 3,20 oder 0,7! fiir 19,90
%%@ mit Rum, Cola und Limettensaft fir 6,40

Manchmal braucht es ein Likérchen oder Hochprozentiges! Bei uns gibt’s den

Ramaggotti mit Eis und Zitrone 2¢l fiir 3,60 EietikGichen 4 cl wit Eis fir sahnige 3,90
oder seine Freunde (uema, Fewmet, Grappa, Figewmeister, Sambuca 2¢ fir 3,40

Den heimischen Obstler oder fnglan 2¢l fir 3,20

Bieliksr 1a% a Stamperl 2¢l fir 2,90

Was bsenders von Fein- Brennevei Priny aus Forbrany.
Eine ,alte Mavible' ¢l tir 3,90, ,able Feaselouss’ 2¢! fir 3,90 oder
abte Williamsbime", er beruhigt stérrische Esel oder diejenigen,

die sich mit ihnen drgern miissen.. 2cl fir 3,90

¢
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Paubas - Schnaps:

Lickentiter (Johannisbeerlikér 15%) ist unser Betdubungsmittel fiir alle ldstigen Zicken, nicht
verschreibungspflichtig, honigsif und zungenldhmend 2¢l fiir 3,21

Eselstreiber (Obstbrand 38%) macht sture Esel gefigig und miide wieder munter, Kraulen verstarkt
die Wirkung 2c¢l fir 3,21

Getranke aus gerosteten Pflanzenteilen und Kornern wurden bereits in Babylon und im alten
Agypten gebriint. Als im 18. Jahrhundert, wegen des preuBischen Kaffeemonopols 1781 und der
Kontinentalsperve ab 1806, Bohnenkaffee zum seltenen und teuren Luxusgut wurde, kam man
auch in unseren Breiten auf die Idee, sich Getrinke auszudenken, die zumindest wie Kaffee
schmecken sollen. So entstand ein Getrdank, dass schon friiher bei Tanten und Omas als Muckefuck
(vermutlich aus ,,Mocca faux - franzésisch fiir falscher Kaffee) bekannt war und das bis heute als
koffeinfreie Kaffeealternative, z.B. als Gerstenkaffee, Zichorienkaffee oder Dinkelkaffee beliebt ist.

Feiller Espressc 2,40

Jasse Kaflee 5,20

Espresse Macchiate 3,20

WW oder dopfwétwis/n&sw 3,90
schaumiger Cappuccine 3,40
,Catte/’/lacc/uklta,%fdwafe, Schoki ,a0

Paulas feine offene Bio-Teemischungen und Kriutertees, natiirlich ohne Zusatzstoffe, @
serviert im grofen Teeglas fiir 3,90.

LalGrey Kidutertee mit Inguer
lm-Kidutertee ?ﬂzﬂ%mmgtee Pfefferminzblatter
Kamillentee kamillenbliten Friichtetee

Q/
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.7chwe¢[)’ nicht Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes 990 Cent
Jst mir egall kKnusprige Pommes mit Ketchup oder Mayo 590 Cent

Jeh will das nicht Spatzle mit Sofe 590 Cent

?uwhuge I cmatensuppe ein Vitaminstop 6,20 ohne Sahnehaube auch als vegan maoglich @
Mg@ﬂ&nd&zﬁudw mit hausgemachten Fladle 5,90

Vsispeisen, oder nur sc ﬁ

Jomatenbiot gerostetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 7,30 @

Wtwh@aguebte warm mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,20
fBW«%ﬁ&lden mit Tomatensofe 8,90 plus Knoblauch 9,40 @
Katoflebrssti mit Gurkenschmand. 8,90

Bauembaguette einfach so dazu 2,40 &

@f@mua/un&t @W"?&Idw »Paulas Art mit echtem Biiffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem Oregano-Brot 16,90

D

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt lhnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft iber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise in Euro inklusive Mdrchensteuer und freundlicher Bedienung.

Kennzeichnung: Farbstoff 1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3,
Geschmacksverstirker 4, geschwefelt 5, geschwirzt 6, koffeinhaltig 7, Phosphat 8,
Supungsmittel q

¢
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Unsere Vitaminvariationen haben als Grundlage eine knackige Blattsalatmischung mit bunten
Rohkoststreifen, Kirschtomaten, Gurke, roten Zwiebeln und werden mit Essig und Ol dressiert.

Kleiner gemischter Salat 5,90 &

%mﬁ%gmgemischter grofer bunter Salat 9,40 @

Fendlbusen bunter Salat, sous-vide gegartem Hahnchenbrustfilet (ca. 200 gr.) fir 17,60
.(Bz%g&wmm bunter Salat, dazu gegrilltes Gemiise und echter Schafskdse 16,90 @
Grient bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen -Hummus 16,90 @
Firtensalat bunter Salat dazu Peperoni, rote Zwiebeln, Oliven, echter Schafskdse 15,40
%dtengaud& bunter Salat mit gebackenen Kdsspatzletalern und fruchtiger Preiselbeere 16,90
jg@@f&&teg bunter Salat mit gegrilltem Premium Fjordlachs (ca. 160 gr. Rohgewicht) 18,90

Maﬁ”e&aﬂat Portion 4,20
Wir empfehlen unser a[@nﬂmehe&ﬂmmﬂaguette zu den Salaten fir knusprige 2,40 @

Ein Paar heimische (WeifSwiitscht> vom Metzger Hilger mit Brez'n und sipem Senf 6,90

Bayuischer Winstsalat Lyoner>> vom Ring mit Essiggurke?, Zwiebeln und Hausbrot 4,90

S ey Wivistsalat Lyoner>® vom Ring, Kase, Essiggurke?, Zwiebeln und Hausbrot 11,20
4 < 49

CLWULIJ&{?JB)S mit hausgemachter Curvy-Sofe und viel Pommes Frites 11,90 als
Riesencurrywurst 4,90 dazu

S@'j@"«gg/t@& (BIO) mit Grillgemiise, Pommes Frites und veganer Dip-Sofie 18,90 @
T)unte&g/u%gemme mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 18,90 @ @
Grient bunter Salat wit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen -Hummus 16,90 @

%enkamg-fl?)uxtg«% eine wahre Eiweifbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel und veganer
Burgersofe fir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu @

Unser hausgemachtes WG&WWW (aus Erbsenprotein), der Klassiker vom

Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar fir temperamentvolle 19,40 @

D

@
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Burger sind bei uns mit herausragendem Rinderbeef (ca. 180gr. Rohgewicht) und
Burger-Semmel, Salat, Zwiebel, hausgemachter Burger-Sofe und Liebe gemacht.

Wa&&k*fBMg«% fiir 12,40 mit Pommes Frites 4,90 dazu

Selmn-ﬁuxtg&t mit Kdse fiir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu
.(B&tgﬁmm-ﬁmgc% mit Spiegelei fiir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu
Schwag&rﬁtug&t mit Kartoffelrosti und Kdse fiir 14,40 mit Pommes Frites 4,90 dazu

%&enk@mg-ﬁung«% eine wahre Eiweifbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel und @

veganer Burger-Sofe fiir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu

C/uemgmrfBMg&t mit Kasspatzletaler (unsere Eigenkreation) und fruchtiger Preiselbeere
15,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu

Speck 1,50 | scharfe Peperoni 1,50 | Kise 2,20 | Spiegelei 2,20 | Résti 2,20 | glutenfreier Semmel 3,-

Fahnchenbustlilet ,,Mediterran Low Carb (ca. 200 gr. Rohgewicht) mit buntem

Ofengemiise und Gurkenschmand 19,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

?Wnuun-g:fmdfach& vom Grill mit mediterranem Grillgemiise, Gurkenschmand und

Kartoffelrésti 23,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

Unser hausgemachtes Cevapcici vom Gl (Schwein und Rind gemischt), der Klassiker vom

Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar fir temperamentvolle 18,40 mit
Beilagensalat 5,40 dazu

D
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Schweme&chmfgeﬁ nach ,,Wiener Art dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites 15,40 mit

Beilagensalat 5,40 dazu. Mit glutenpreior Panade Aufpreis 3,50
WWSCIIIIL@GZ ,,C%iginal‘ vom Kalb, dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites 22,90
mit Beilagensalat 5,40 dazu

Cordon Blew klassisch gefillt mit Schinken und Kdse, wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites
19,40 mit Beilagensalat 5,40 dazu
Wahlweise mit fruchtiger Preiselbeere 1,50 dazu

D

Lwicbelisstbraten ,,W " ein wunderschones Stiick vom Rinderroastbeef

(ca. 250 gr. Rohgewicht) mit Rostzwiebeln, deftigen Dinkel-Kasspatzle
und Bratensaft 27,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

g/ti”te%t_%er{e( Fleisch, vom Rind, Schweinefilet und Hahnchenbrustfilet und Bratwurst
mit Krduterbutter, Pommes Frites und Grillgemiise 20,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

Rump&teak ~Klassisch’ (ca. 250 gr. Rohgewicht) vom ausgesuchten Premium -Weiderind,

saftig und geschmackvoll, mit hausgemachter Kriauterbutter, knusprigen Pommes Frites 25,90
mit Beilagensalat 5,40 dazu

Schweinefilet ,,ﬁwgﬁmmmut“ mit deftigen Kasspitzle, Sofe und Rostzwiebeln 21,90
mit Beilagensalat 5,40 dazu

Rinderbraten in guter Sofe mit Serviettenknodel und Gemiise vom Markt 18,90 mit A
Beilagensalat 5,40 dazu A/

]
WM/WWW vom Rind mit Serviettenknédel und Wurzelgemiise 19,40 B

mit Beilagensalat 5,40 dazu

(Wlgéiiner Kasspatyen Dinkelspitzle mit Emmentaler und Bergkdse, dazu Réstzwiebeln und

grinem Salat 14,40

CLWW»” mit hausgemachter Curry-Sofe und viel Pommes Frites 11,90 als
Riesencurrywurst 4,90 dazu

Kaiserschmavin hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage @
als Hauptgericht fir sife 16,90

«¢
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Braverladen - Tradition seit 1625 aus Dinkebmehl

Wir verwenden fiir unsere Brauerfladen ausschlieflich Dinkelmehl mit hausgemachter,
fruchtiger Tomatensofe und gutem Emmentaler und Bergkdse belegt.

D

Mmgmeta der Klassiker fir a,90
Salamiz >+ oder Schinken?> Metzger-Vorderschinken®> fir 11,90

Sc/uuaﬁen/@&t fiir alle die viel draufhaben wollen, mit Metzger-Vorderschinken?3, Salami?>4,
frischen Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 14,90

CLWgaumem mit Bauernspeck?>#, Peperoni, roten Zwiebeln, Allgduer Kase und frischem
Knoblauch 13,90

Jtalien wit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 16,90
/Uit%ja/vw&gcitmmit Metzger-Vorderschinken??, Haussalamiz>4, frische Champignons und
frischer Paprika 13,90

SBLLdap&St mit landestypischen Zutaten wie frischer Paprika, scharfen Peperoni &
und Haussalami?>4 fir 13,40

T}egeta)uuh mit Oliven, frischen Paprika, rote Zwiebel, Kirschtomaten und frischen
Champignons 13,90

Veronika mit Metzger-Vorderschinken??, Haussalamiz># und frischen Champignons 13,40
Don Camill mit viel Lachs, echtem Schafskdse und frischer Paprika 16,90
Leus wmit echtem Schafskdse, scharfer Peperoni und Oliven 13,90

Braveyfladen wmit Tomatensope ohne Kdse 8,90 plus Knoblauch 4,40 @

Weifle Fladen

FHiittenfladen belegt mit Gurkenschmand, Kartoffelraspel, Allgauer Kase, Rucola 14,40 @
@{émmne/t @Wm—ffaden mit echtem Biiffelmozzarella, frischen Kirschtomaten und

Rucola 16,90

Alle Fladen auch mit glutenfreiem Teig mdéglich. Dieser wird gesondert hergestellt und im Ofen
auf einem extra Blech gebacken. 4,50 dazu.

¢
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Kaiselicher Schmavn hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,20
als Hauptgericht fir sife 16,90

Oma Lena's Aplelkiicherl nach Allgaver Avt wit Vanilleeis 8,90
Lawwarmer %&Wtdez nach Wiener Traditionsrezept mit Vanilleeis 7,40
Schokakiichlein lauwarm wit Vanilleeis 7,70

Eierlikirbecher Vanilleeis mit viel Eierlikor*, Sahne und Waffel 7,90

W@ Késtlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 7,90 nach Lust und Laune
Vanilleeis 1 kugel 2,70 oder 2 Kugeln 4,90

Feifer C9]m 4cl heiBer Bierlikor* mit Sahnehaube 4,40

g'a/btufb (ital. fiir Triiffel) delikates Zabaione - und Schokoladeneis mit einem Herz aus
bitter-herber Schokoladensofe, bestiubt mit Kakao 6,40

Der Triiffel unter dem Eis! Es ist faszinierend zu erfahren, dass diese kostliche
Eisspezialitat ithren Ursprung in den 1930er Jahren hat und speziell fiir Prinz Umberto,
den spateren Konig Umberto ., entwickelt wurde. @

Fiir Kinder:
Ma«%-%x;mte Fallt euch eine bessere Kombination als Vanille und Erdbeere ein?

Uns auch nicht...Bourbon-Vanille -Eiscreme und Erdbeer-Fruchteiscreme mit
Evdbeersauce, zum kinderfreundlichen Preis von 3,40

Pavbas heif3t euch hevylich Willkommen in diesem schénen
abten Wirtshaus in Resenheim

Der Mail-Keller ist einer der dltesten Rosenheimer Bierkeller. Der ideale Platz fiir Tante Paula,
um Biertradition zu leben und zu teilen. 1645 erbaute der Brauer Wolf Eder, Inhaber der
spadteren Flotzinger-Brauerei, den Keller am Rofacker. Nachdem der Flotzinger-Briu Sebastian
Zollner 1781 die griferve Kelleranlage des Schimetterer-Brius erworben hatte, wurde der alte
Keller 1791 an Josef Plest, den Besitzer des Mail-Brdus, verkauft. Nach einem Brand 1833
liefen Josef und Elise Plest das Gebdude als grofes, stattliches Gasthaus im Stil der
Biedermeierzeit neu ervichten. Die Namen der beiden konnt ihr im Biergarten an der Hauswand
lesen. thr habt die Wahl unter unseren schonen Themen-Gaststuben der Biermaile, Hopfenstube,

Speisekammer und dem Gartenzimmer.
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euven Besuch. Bis yum néichsten Mahb!
Braukurs Bei Tante Paula in Rosenheim bieten wir regelmaifig Bier-Braukurse an! Hier
wird das Thema bierernst genommen — aber auch Kurioses, Lustiges und Uberraschendes
zum Thema Bier kommt reichlich vor! Schaut doch auf unsere Internetseite.
lhr mochtet bei Tante Paula mit selbst gebrautem Bier feiern? Sprecht uns an, Paula
braut mit euch zusammen euer eigenes Festbier.

L L

@ Keine Gewdhr und Haftung fir glutenfreie Speisen.



