Gut Lssen & Junken

Tante Paula Burgberg ¢ Sonthofener Str. 13d * 87545 Burgberg im Allgiu
Telefon 08321 - 800261 * www.tantepaula-gasthausbrauerei.de

Kein Ruhetag! Téglich geoftnet ab 16 Uhr. Warme Kiiche von 16:00 - ca. 21:30 Uhr
Sonntag und Feiertags ab 11 Uhr. Warme Kiiche von 11:30 - ca. 21:30 Uhr

Viele Speisen auch zum Mitnehmen!
Ausgabe 8 Alle vorherigen Ausgaben verlieren ithre Gultigkeit

i3 Gott bei dev Tante Paula in Burgberg

Nichts anderes als nass gewordenes Fladenbrot soll um 10.000 vor Christus der Ursprung des
Bierbrauens gewesen sein. Dieser zufillig entstandene Brei begann durch Hefesporen in der
Luft zu giren. Auf diese Weise entstand zufillig ein alkoholhaltiges, berauschendes Gemisch,
das bis heute Geschichte schreibt und schreiben wird. Backen und Brauen gehorten mm

Mittelalter zum Alltagsgeschift. Jawohl, es waren Frauen wie Paula, die hervorragendes Bier
zustande brachten, da Backtag und Brautag hinteremander an derselben Feuerstelle
stattfanden, wie z.B. in den dorfeigenen Backhiusern. Die durch den Backprozess freigesetzten
Hefen m der Luft der Backstitten setzten ber der Bierherstellung den Girungsprozess rasch
m Gang und sorgten daftir, dass das Bierbrauen den Frauen besonders gut gelang.
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Wissenswertes und Besonderheiten fiir Sie, biebe Giiste: Q

+ Saly yjum Wiivgen der Speisen
Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert)
mn der Kiiche und Meersalz zum Nachwiirzen auf den Tischen.

+ g Py | FCoiiust
Bei der Herstellung und Verfemerung unserer Speisen
kommen ausschlieRlich Kriauter und Gewtirze zum Einsatz.

+ mikvowellenfreie Kiiche
Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die kemer Mikrowellenbehandlung
ausgesetzt werden, sondern schonend zubereitet werden.

+ Lebensmittel
Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen bezeichnet die Methode,
Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°C zu garen.
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Vegetarische, vegane und proteinreiche Gerichte sind speziell gekennzeichnet!



o
(Wkohollreie Durstlisscher

Spritziges g’aﬁ}&ua&&ext 1,01 tar 6,20 oder 0,51 tur 3,80 oder 0,251 tur 3.-

Stilles Mineralasser 0,751 fiir 6,20
Minevabwasser Bbubber Flasche 0,751 fiir 6,20 oder 0,251 fiir 3,20

Kabte Coba'’ von Libella oder Coca Cola ( flg/lt) L3790 fruchtige @wngenﬁ’mwmdew,
Litrospudel?, Colba-Mix' 237 0,4l fiir 4,- oder 0,2 fiir 3,-

Folunderschorle mit frischer Minze 0,41 fiir 4,10

%mgemacht&t Eistee mit eiskalten Friichten

verfeiert, em natiirhicher Trinkgenuss 0,41 fir 4,20

Fausgemachte Limonade 0,4l fiir 4,40

Vitaminveiche Siilte

loschende Wc/‘wﬂfe 0,41 fur 4,20 oder 0,21 fir 3,20

erfrischende/Vla)zaa%'aAch@tfe 0,41 fiir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20
rote Fohannisbeerschorle 0,41 fir 4,20 oder 0,21 fiir 8,20

Safte oder Nektar pur 0,41 fiir 4,60 oder 0,21 fiir 3,40
als Maracuja oder Johannisbeere Besser zu viel

gegessen, als zu

wenig getrunken




Das g(a&lelw%% (Halbe) vom Fass 0,51 fiir 4,50 geiﬁenm(sﬁ” ein halber Liter Cola,

Erfrischendes Radler’ 0,51 fiir 4,50 meisterlich geblendet mit einem halben
Spritziger Russ? 0,51 fir 4,50 Liter Dunkelbier und Kirschlikor zur
Prickelndes MM@WI« vom Fass 0,51 fiir 4,50 Vollendung gebracht, im bayerischen
1-Liter-Cocktailglas 12,40
Vollmundiges dunkbes Bier 0,51 fir 4,50 Latememof3® ein Sektglas mit Kirschlikor
Sufhges %'Wagm” 0,51 fur 4,50 wird kunstvoll in einer Mall untergebracht
dék@h@%&%ww 0,51 fiir 4,50 und mit spritziger Weilweinschorle
Wkeholbreies Bier 0,51 tir 4,50 aufgegossen, 1 Liter 16,40

Besonderer Biergenuss

Meine Tante Paula hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack i Kindheits-
tagen, wollte ich schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir emne eigene Klembrauerel. Hier
brauen wir handgemachtes bayerisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen werden hier nach dem

Remheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten Inhaltsstoffe noch im Bier.

Jante Pauba ist ein unfiltriertes, untergiriges helles Vollbier 0,51 fiir 4,80
Onkel f@&eﬁ 1st e unfiltriertes, untergiriges dunkles Vollbier 0,51 fiir 4,80
Jante Liesl ist ein unfiltriertes, obergiriges helles Weizenbier 0,51 fiir 4,80

Ger-J1 mgwﬁ - Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im Holztragerl 6 Flaschen a 0,51 fir 19,40
Ménnerhandtasche 6 Flaschen 2 0,51 fiir 16,40
oder a ganzes Pavba-Fassl mit mtegriertem Zapthahn, 51 fiir 21,90

Wir haben eine eigene Klein-Brauerei
Mit gutem Bier produzieren wir besten Bierlikor 19%.

Zum Verschenken und Mitnehmen, unser Biewbikér 0,251 fir 10,90 oder 0,51 fiir 15,90



(us dem Weinkeller ables in Bio-Sualitit @

Vom Wembauer Schnabl im Weinviertel und Weimnbauer Schleinzer in Retz.
Familienbetriebe, die mit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk betreiben.

Bei uns gibt es noch den klassischen Schoppen (0,25 1).

(T

Bio Ueltliner weif3, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht i
wiirzig-pfettrigen Noten 0,251 fiir 6,80

j;m/l/h%t'ghwgmb weif3, halbtrocken, mit feinem fruchtigen Duft, sehr angenehm und
frisch 1m Geschmack 0,251 fir 6,80

Bie Resé ausgezeichneter halbtrockener Rosé-Wein, besonders fruchtbetont mit Aromen
von roten Beeren und frischen griinen Apfeln 0,251 fiir 6,80

Bio Zw&geft wot, von beachtlicher Qualitit, mit Frucht und Fille, gepaart mit

etwas Tannin und 1m Holzfass gereift 0,251 tur 6,80

BicMerbot wt, herausragender Qualititswein, elegantes und klares Rot, schmeckt

nach dunkler Schokolade und Brombeeren 0,251 tur 7,20

Weinschovle weif3/ ot mit Bio-Wein 0,25] fiir 4,60 und 0,51 fiir 6,90

Vom Weingut Schloss Giol
Bio ?m@t-@ugw weif3, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und

edelstes Fruchtspiel am Gaumen, vegan-zertifiziert 0,251 fir 7,20

Uppetitmacher!
MSMW“ wer kennt den 1talienischen Klassiker nicht? 6,90
Fuge® - der frische Aperitif aus Siidtirol 6,90

Lillet Wild ﬁe/ug 1st ein Lillet Cuvee-1ikor mit Schweppes Wild Berry 6,99

Manchmal braucht es ein Likérchen oder Hochprozentiges! Bei uns gibt‘s den Ramag/dwttb
mit Eis und Zitrone 2¢l fiir 3,40 oder seine Freunde (uewma, Fewet, gfta{z/m, 3ag&tma&t«%,
Sambuca 2cl fiir 3,40 Den heimischen Gbstler oder Engian 2cl fiir 3,20

Bieikér 19% a Stamperl 2¢l fiir 2,90



Was bsonders von der Fein- Brennerei Priny aus Forbrany
Fine ,alte Marible’, ,,abte Fasebnuss” oder ,,abte Williamsbime', sic beruhigen storrische

Esel oder diejenigen, die sich mit thnen drgern miissen. 2cl fiir 3,90

Paulas Schnaps

Lickentiter (Johannisbeerlikor 159%) - unser Betiubungsmittel fiir alle Listigen Zicken,
nicht verschreibungspflichtig, honigsiif und zungenlihmend 2cl fiir 3,21

Esebstreiber (Obstbrand 38%) - macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter,
Kraulen verstiarkt die Wirkung 2cl fur 3,21
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%afﬁeekwnged 0% (Unsere eingetragene Marke)

Getrinke aus gerosteten Pflanzenteilen gab es schon im alten Babylon und Agypten. Als

Bohnenkaffee im 18. Jahrhundert knapp und teuer wurde, suchte man Alternativen. So entstand

der ,Muckefuck® (von Mocca faux - ,falscher Kaffee®), der bis heute als koffeinfreie Variante wie

Gersten-, Zichorien- oder Dinkelkaffee beliebt ist.

FeifSer Espresse 2,50 Fafert Kaffee oder doppebber Espressc 4,10
Jasse Kaffee 3,20 Schaumiger Cappuiccine 3,50
EspressoMacchiate 3,20  Latte Macchiate, Milchcafe, Schoki 4,10
dWogat(s» 1 Kugel Vanilleeis mit heiBem Espresso 4,90

000
Bic-Teegenuss nicht nur yum Jangtee
Paulas feine offene Bio-Teemischungen und Kriutertees, natiirlich ohne Zusatzstofte, @
serviert im groRen Teeglas 3,90

- FKrviiutertee LalGrey Friichtetee



Ein Fery fiir Kinder
Jeh weifS nicht Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Hauspommes 10,40

.7&tnu}zegd£ Knusprige Hauspommes mit Ketchup oder Mayo 5,90 @
Jeh will das nicht Spitzle mit SoRe 6,20

Fuchtige Jomatensuppe ein VitaminstoR 6,40 ® ohne Sahnehaube auch als vegan moglich @
%aﬁﬁgefkmd«%ﬁubhe mit hausgemachten Flidle oder Leberspitzle 6,20

(Wgiiner Brotyeiten

Bayrischer Wistsalat>>* Lyoner vom Ring mit Essiggurken, Zwiebeln und Hausbrot 9,90
WL@WM&SMQ’” Lyoner vom Ring, Kise, Essiggurken, Zwiebeln und Hausbrot 10,90
Cuwrmpnrst'>>” mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Hauspommes 11,90

als Riesencurrywurst 4,90 dazu

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt Thnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft iber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise mn Euro mklusive Mirchensteuer und freundlicher Bedienung. Kennzeichnung: Farbstoff
1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstiarker 4, geschwefelt 5, geschwirzt 6,

koffeinhaltig 7, Phosphat 8, StilRungsmuttel 9, Phenylanalinquelle 10, chininhaltig 11



UVowspeisen, oder nur sc y
Jomatenbrot gerdstetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 8,40 @

%@ﬁ&uwhﬁaguette warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,40 @

Braveyladen mit TomatensoRe 8,90 plus Knoblauch 9,40 @

ﬂau&mﬁaguette einfach so dazu 2,40 @

Olenwammer C91egan@-9:faden mit echtem Biiffelmozzarella,

frischen Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem
Oregano-Brot 16,90 - auch perfekt zum Teilen @

sutute ()

Die Grundlage bildet eme knackige Blattsalatmischung mit bunten Rohkoststreifen, Kirsch-
tomaten, Gurken, Kartoffelsalat und roten Zwiebeln, die mit Essig und Ol angemacht wird.

Beitagensalat 6,20

Kunterbunt gemischter groRer bunter Salat 9,90 D

f/?)@@t&&teg bunter Salat mit gegrilltem Premium Fjordlachs (ca. 160 g Rohgewicht) fir 18,90 @
g@gge&w bunter Salat mit sous-vide gegartem BIO-Hihnchenbrustfilet (ca. 200 g) 17,90 @
Ctient® bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 16,90 @
ﬁagwnmm bunter Salat mit Oliven, frischer Paprika und echtem Schafskise 16,40 @
Kartoffelsalat Portion 4,40 @

galﬁengaudb bunter Salat mit goldgelb gebackenen
Allgiauer Kisknodelscheiben 15,90 @

Wir empfehlen unser ofenfrisches ﬁmm»@aguette zu den Salaten fiir knusprige 2,40 @

oder das Mfatwh@agtwlie warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,40 @



Paulas Fochstapler

Unsere Burger sind mit herausragendem Rinderbeef,
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Burgersemmel, Salat, Zwiebel, hausgemachter BurgersoRe und Liebe gemacht.

W‘.T)Mg&tw fir 12,40 mit Hauspommes 4,90 dazu

Senn&tm-fBuxxg«%l’g mit Kise fiir 13,90 mit Hauspommes 4,90 dazu
ﬁagﬁaum-ﬁmg«%‘ﬁ mit Spiegelei fir 13,90 mit Hauspommes 4,90 dazu
Schuwig&rﬁu/tg&zw mit Kartoffelrosti fiir 13,90 mit Hauspommes 4,90 dazu
%tgéﬂtk@dg‘ﬁgudg&tl eme wahre Eiweillbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel
und veganer Burger-SoRe fiir 13,90 mit Hauspommes 4,90 dazu @ @

Zum Aulflrisieren der Burger:  Speck®? 1,80 | scharfe Peperoni 1,50 g

Y)

Alle Burger sind auch mit glutenfreiem Burgersemmel? erhiltlich +3,50 €

Mediteviane Klassiker @

?ﬁmnengg)w&von der Pute mit Gurkenschmand, roten Zwiebeln und Hauspommes 20,40
mit Beilagensalat 6,20 dazu

Fihnchenbwistlilet (BIO) ,Mediterran® Low Carb (ca. 200 g Rohgewicht) mit buntem
Marktgemiise und Gurkenschmand 21,40 mit Beilagensalat 6,20 dazu @

Premium- g:/o&dfadl& vom Grill mit buntem Marktgemiise, Gurkenschmand

und Kartoffelrosti 24,40 mit Beilagensalat 6,20 dazu @

S@-ja gg)m& (BIO) mit Marktgemiise, Hauspommes und veganer Dip-SoRe 19,40 D @
j;unte&/l/la/tktgmm&e mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 17,90 @

Unser hausgemachtes Ceuapcici vom Gull *° (Schwein und Rind gemischt),
der Klassiker vom Mittelmeer mit knackigen Hauspommes und mildem Ajvar

fiir temperamentvolle 18,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu




Paulbas Festtagsspeisen

Sc/uuem&schm@ef nach ,(Uiener (Iit" dazu wahlweise Kartoffelsalat oder knusprige
Hauspommes 15,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu

WWSCth ,,C%iginaZ “ vom Kalb mit wahlweise Kartoffelsalat oder Hauspommes 23,90
mit Beilagensalat 6,20 dazu

Cordon Blew' >3 Klassisch gefiillt mit Schinken und Kise, dazu Kartoffelsalat oder
Hauspommes 19,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu

@)

Glutenpreies Schweineschnityel nach ,,Wiener it in glutenfreier Panade

dazu knusprige Pommes Frites 19,40 mit Beilagensalat 6,20 dazu

%ﬁu@t Lwicbebyostbraten ,Original“ wunderschones Stiick vom Rinderroastbeef

(ca. 250 g Rohgewicht) mit Rostzwiebeln, deftigen Dinkelkisspitzle und BratensoRe 28,40

mit Beilagensalat 6,20 dazu

Rumypsteak Klassisch® (ca. 250 g Rohgewicht) vom ausgesuchten Premium-Weiderind, saftig

und geschmackvoll, mit hausgemachter Kriuterbutter und knusprigen Hauspommes 26,40

mit Beilagensalat 6,20 dazu

Sc/uuemeﬁfet LBergbauern Art* mit deftigen Dinkelkisspitzle, BratensoRe und

Rostzwiebeln 21,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu

Kalbfleischkichla mit Kartoffelpiiree, Blaukraut und guater Bratensofe 16,40 @/
—

mit Beilagensalat 6,20 dazu

@dé&eﬁ&n 3erlel Fleisch vom Rind, Schweinefilet, BIO- Hiahnchenbrustfilet und Bratwurst

mit Kriuterbutter, Hauspommes und Marktgemiise 20,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu

Rindevisublade?? Klassisch gefiillt mit Senf, Speck, Essiggurken und Zwiebeln mit
Kartoftelstampt, Blaukraut und BratensoRe 22,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu

dfégatm%&&fm@m Dinkelspitzle mit Emmentaler und Bergkise, dazu Rostzwiebel
und griiner Salat fir knackige 14,90 ®

dfégwk% Curvupnrscht'**7 mit hausgemachter Curry-SoBe und viel Hauspommes 11,90
als Riesen-Currywurscht 4,90 dazu

Budapester Papvikafleisch sind pikante Stiicke vom Rind, Schwein und BIO-H:iihnchen

i sahnigem Paprikagemiise und Kartoftelpiiree 19,90 mit Beilagensalat 6,20 dazu



ﬁmwzﬁfaden handgemacht ca. 32 cm )

Wir verwenden fiir unsere Brauerfladen nur beste Zutaten.

Fruchtige hausgemachte TomatensoRe und traditionellen Mozzarella Kise.

BraverWladen mit TomatensoBe ohne Kise 8,90 plus Knoblauch 9,40 i)

/Vla)tga)teta der Klassiker fiir 9,90 @

Salami 23 oder Schinken®® Metzger-Vorderschinken fiir 11,90

Den Camille mit Lachs, echtem Schafskiise und frischer Paprika 16,90

Schwabenfest? fiir alle die viel draufhaben wollen, mit Metzger-Vorderschinken, Salami,
frischen Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 14,90

dfég&lbmeing"% Bauernspeck, Peperoni, rote Zwiebel, Allgiuer Kise, frischer Knoblauch 13,90
talien mit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 16,90 @

Vier Me&geitenz"%’d‘ mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami,

frischen Champignons und frischer Paprika 13,90

Budapest >** landestypische Zutaten wie frische Paprika, scharfe Peperoni und Salami fiir 13,40 K
UWd mit Oliven, frischer Paprika, roten Zwiebeln, Kirschtomaten und

frischen Champignons 13,90 @

Veronika?** mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami und frischen Champignons 13,40
Zeus? mit echtem Schafskiise, scharfer Peperoni und Oliven 18,90 @ K

gg/wvéﬂadenmit Gurkenschmand, Pfannengyros von der Pute und roten Zwiebeln 15,90

Ollenwarmer @Wm'g:faden mit echtem Buffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem Oregano-Brot 16,90 ®

frische Tomaten + 1,50 Oliven + 2,00 lCachs 45 =500 Speck?? + 1,80
frische Paprika  + 1,50 Schafskase  + 3,00 Pilze o ] Knoblauch + 1,00
milde Peperoni  + 1,50 Schinken®? + 1,80 Riicolages=120) | O} + 1,50

scharfe Peperoni + 1,50 Sl cunitace SR ER Zwiebel + 1,00 extra Kase! + 1,80

Y)

Alle Pizzen auch mit glutenfreiem Teig moglich. Dieser wird gesondert

hergestellt und im Ofen auf emem extra Blech gebacken. 4,80 dazu.




Naschkatyen aulgepasst

Egal ob cremig, fruchtig oder schokoladig - bel uns findet jeder ein Dessert, das sogar den

starksten Willen zum Schmelzen bringt!

Oma Lenas (pfebkichba nach Allgiuer Art mit Vanilleeis 8,90 @
Lauwarmer a;zﬂe&f/ludef nach Wiener Traditionsrezept, mit Vanilleeis 7,40 @
Lauwarmes Schokokiichlein mit kostlichem Vanilleeis 7,90 @

Kaiselicher Schmavur® hier verneigt sich jeder Kaiser
mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,40 @
als Hauptgericht fiir siiRe 16,90 - perfekt zum Teilen

Eiskaffee Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 7,90 @
Vanilleeis 1 Kugel 2,80 oder 2 Kugeln 4,90 @
Feifder Opa Acl heiler Bierlikor mit Sahnehaube 4,40 @

Der Truffel unter dem FEis! .
fawtﬁ@ (ital. fiir Truffel) delikates Zabaione- und Schokoladeneis mit elnem Herz aus
bitter-herber SchokoladensoRe, bestaubt mit Kakao 6,60 @

Es 1st faszimerend zu erfahren, dass diese kostliche Eisspezialitit thren Ursprung in den 1930er

Jahren hat und speziell fiir Prinz Umberto, den spiteren Konig Umberto I1., entwickelt wurde.

Fiir Kinder *

Stewnenhimmel! - ein himmlisches Dessert! Der leuchtende Mond aus 1 Kugel Vanilleeis ruht

auf emner fluthgen Sahnewolke, umgeben von bunten Schokolinsen, die wie funkelnde Sterne

am Nachthimmel strahlen 3,99 @



Jaglich Geiffnet
Durchgehend gute warme Kiiche von 16:00 - ca. 21:30 Uhr

Sonntags und Feiertags schon ab 11:00 - ca. 21:30 Uhr

Die Speisekarte diirfen Sie gerne mitnehmen!

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

sprechen Sie uns gerne an!

Jante Pawlba und ihe tiichtigen Feller
bedanken sich fiiv euven Besuch. Bis yum néichsten Mahl!

Essen, Trinken und Verweilen in Tante Paulas Gasthaus in Burgberg im Allgiu
1st vergleichbar mit einem Besuch ber Oma oder emer Lieblings-Tante. Fine
qualitativ hochwertige Kiiche und emer Wohlfiihl-Atmosphire mit Liebe zum

Detail sorgen fiir einen unvergesslichen Besuch bei Tante Paula.

www.tantepauba- gasthausbrauevei.de

WLAN: Paula Gastzugang PW: Paula2019

Keine Gewihr und Haftung fiir glutenfreie Speisen



