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Gut Lssen & Tunken

Tante Paula Hopfensee © Fischerbichl 17 ¢ 87629 Fiissen/Hopfensee
Telefon 08362 - 5056860 * www.tantepaula-gasthausbrauerei.de

Durchgehend gute warme Kiiche von 11:30 - ca. 21:30 Uhr
Kein Ruhetag! Téglich geoffnet ab 11 Uhr!

Ausgabe 8 Alle vorherigen Ausgaben verlieren ithre Gultigkeit

i3 Gott bei der Jante Pawba am Fopfensee

Nichts anderes als nass gewordenes Fladenbrot soll um 10.000 vor Christus der Ursprung des
Bierbrauens gewesen semn. Dieser zufillig entstandene Brei begann durch Hefesporen in der
Luft zu giren. Auf diese Weise entstand zufillig ein alkoholhaltiges, berauschendes Gemisch,
das bis heute Geschichte schreibt und schreiben wird. Backen und Brauen gehorten im
Mittelalter zum Alltagsgeschift. Jawohl, es waren Frauen wie Paula, die hervorragendes Bier
zustande brachten, da Backtag und Brautag hintereimnander an derselben Feuerstelle
stattfanden, wie z.B. in den dorfeigenen Backhiusern. Die durch den Backprozess freigesetzten
Hefen in der Luft der Backstitten setzten bei der Bierherstellung den Girungsprozess rasch
m Gang und sorgten dafiir, dass das Bierbrauen den Frauen besonders gut gelang.

>
>
Wissenswertes und Besonderheiten fiir Sie, biebe Giiste: gj/

+ Wasser-Fausanschluss mit Grander Wasser

+ Saly yjum Wiivgen der Speisen
Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert)
mn der Kuche und Meersalz zum Nachwurzen auf den Tischen.

2 g pe | Fonciuut
Bei der Herstellung und Verfemerung unserer Speisen
kommen ausschlieRlich Kriauter und Gewiirze zum Einsatz.

+ mikvowellenfreie Kiiche
Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmuttel, die keiner Mikrowellenbehandlung
ausgesetzt werden, sondern schonend zubereitet werden.

+ Lebensmittel
Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen bezeichnet die Methode,
Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°C zu garen.

Sod

Vegetarische, vegane und proteinreiche Gerichte sind speziell gekennzeichnet!



()
(Wkohollreie Durstlisscher

Spritziges Jafebwasser Grander-Wasser 1,01 fir 6,40 oder 0,51 fiir 4,20 oder 0,251 fir 3,20
Stilles Wasser Grander-Wasser 1,01 fiir 6,40 oder 0,51 fiir 4,20 oder 0,251 fiir 8,20
Minevabwasser Blubber Flasche 0,751 fiir 6,40 oder 0,25 fiir 3,40
Kalte Cola von Libella'?7 oder Coca C@&L(&gﬁt) 137910 fruchtige @wltgeltﬁ'ln@ml’Q, J__
Litrosprudel?, Cola-Mix' 27 0,4l fiir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20

Foblunderschorle mit frischer Minze 0,41 fiir 4,40

%uégemac/lt&t%t&tee ein naturlicher Trinkgenuss 0,41 fiir 4,40
%twgemachteﬁumnade mit frischer Minze und Limette 0,41 fiir 4,80

Vitaminseiche Séifte

loschende Wcﬁcﬂfe 0,41 fuar 4,40 oder 0,21 fir 3,40

erfriscllende/nam%'a&c/mwe 0,41 fir 4,40 oder 0,21 fiir 3,40
rote Fohannisbeerschorle 0,41 fir 4,40 oder 0,21 fiir 8,40

Premium-Séfte pur 0,41 fiir 4,80 oder 0,21 fiir 3,80

als Maracuja oder Johannisbeere Besser zu viel
gegessen, als zu

wenig getrunken




Das g(a&lelw%% (Halbe) vom Fass 0,51 fiir 4,60 geiﬁenm(sﬁ” ein halber Liter Cola,

Erfrischendes Radler’ 0,51 fiir 4,60 meisterlich geblendet mit einem halben
Spritziger Russ? 0,51 fir 4,60 Liter Dunkelbier und Kirschlikor zur
Prickelndes %ﬂswelgen vom Fass 0,51 fiir 4,60 Vollendung gebracht, im bayerischen
Vollmundiges dunkles Biexr 0,51 fiir 4,60 1-Liter-Cocktailglas 12,90

Sufhges C@&L—deen” 0,51 fur 4,60 Latememof3® ein Sektglas mit Kirschlikor
dfk@/mfﬂl&e&w«?dgen 0,51 fir 4,60 wird kunstvoll in einer MaR untergebracht
lkeholbreies Biexr 0,51 fir 4,60 und mit spritziger Weilweinschorle

aufgegossen, 1 Liater 17,40

Meine Tante Paula hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack in Kindheits-
tagen, wollte 1ch schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eine eigene Klembrauerel. Hier
brauen wir handgemachtes bayerisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen werden hier nach dem

Rembheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten Inhaltsstoffe noch 1m Bier.

Jante Pauba ist ein unfiltriertes, untergiriges helles Vollbier 0,51 fiir 4,90
Gnkel Fosef ist ein unfiltriertes, untergiriges dunkles Vollbier 0,51 fir 4,90
Jante Liesl ist ein unfiltriertes, obergiriges helles Weizenbier 0,51 fiir 4,90

Ger-J1 MW - Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im Holztragerl 6 Flaschen a 0,51 fir 19,90
Méinnerhandtasche 6 Flaschen 2 0,51 fiir 16,90
oder a ganzes Pauba-Fassl mit integriertem Zapthahn, 51 fir 22,90

Wir haben eine eigene Klein- B rauerei
Mit gutem Bier produzieren wir besten Bierlikor 19%.
Zum Verschenken und Mitnehmen, unser Bierdikér 0,251 fiir 11,90 oder 0,51 fiir 16,90



(us dem Weinkeller alles in Bio-Sualitit @

Vom Wembauer Schnabl im Weinviertel und Weinbauer Schleinzer in Retz.
Familienbetriebe, die mit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk betreiben.

Bei uns gibt es noch den klassischen Schoppen (0,25 1).

Bio Ueltliner weif3, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht i
wiirzig-pfettrigen Noten 0,251 fiir 6,90

j;m/l/h%t'ghwgmb weif3, halbtrocken, mit feinem fruchtigen Duft, sehr angenehm und

frisch im Geschmack 0,251 fir 6,90

Bie Resé ausgezeichneter halbtrockener Rosé-Wein, besonders fruchtbetont mit Aromen
von roten Beeren und frischen griinen Apfeln 0,251 fir 6,90

Bio Zw&geft wet, von beachtlicher Qualitit, mit Frucht und Fille, gepaart mit

etwas Tannin und 1m Holzfass gereift 0,251 tur 6,90

BicMerbot vot, herausragender Qualititswein, elegantes und klares Rot, schmeckt

nach dunkler Schokolade und Brombeeren 0,251 tur 7,40

Weinschovle weif3/ vot mit Bio-Wein 0,25] fiir 4,60 und 0,51 fiir 6,60

Vom alten Weingut - Schloss Giol
Bie j’m@t-@ugw weif3, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und

edelstes Fruchtspiel am Gaumen, vegan-zertifiziert 0,251 fur 7,40

(ppetitmacher!

(l}ze/wZ.S’ ! wer kennt den italienischen Klassiker nicht? 7,20

%Lg@'s - der frische Apenitif aus Siidtirol 7,20

Lillet (Wild ﬂ-;%y 1st ein Lillet Cuvee-Likor mit Schweppes Wild Berry 7,40 ‘@
Manchmal braucht es ein Likoérchen oder Hochprozentiges! N

Bei uns gibt‘s den Ramagg@lil/ mit Fis und Zitrone 2c¢l fiir 3,60

oder seine Freunde (uewma, Fewmet, «g/la/zfza, ﬁg&rmt&t, Sambuca 2l fiir 3,60

Den heimischen Géstler oder %ngtaﬂ 2cl fiir 3,30

Bierbikéy 19% a Stamperl 2cl fir 2,90

Was bsonders von der Fein- Brennerei Priny aus Fsrbrany
Fine ,alte Maville, ,abte Fasebnuss” oder ,,abbe Williamsbime', sie beruhigen storrische

Esel oder diejenigen, die sich mit thnen drgern miissen. 2c¢l fiir 4,10



Paubas Schnaps

Lickentiter (Johannisbeerlikor 159%) - unser Betiubungsmittel fiir alle Listigen Zicken,
nicht verschreibungspflichtig, honigsiif und zungenlihmend 2cl fiir 3,21

Esebstreiber (Obstbrand 88%) - macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter,
Kraulen verstiarkt die Wirkung 2cl fur 3,21

220

Kafleckrangert 15y,

Getrinke aus gerosteten Pflanzenteilen und Koérnern wurden bereits in Babylon und mm alten
Agypten gebriiht. Als im 18. Jahrhundert, wegen des preufischen Kaffeemonopols 1781 und der
Kontinentalsperre ab 1806, Bohnenkaffee zum seltenen und teuren Luxusgut wurde, kam man
auch 1 unseren Breiten auf die Idee, sich Getrinke auszudenken, die zumindest wie Kaffee
schmecken sollen. So entstand ein Getrank, dass schon frither be1 Tanten und Omas als Muckefuck
(vermutlich aus ,Mocca faux® - franzosisch fiir falscher Kaffee) bekannt war und das bis heute als

koffeinfreie Kaffeealternative, z.B. als Gerstenkaffee, Zichorienkaffee oder Dinkelkaffee beliebt ist.

Fafert Kaffee oder doppelbter Espresse 4,40
Feiber Lspresso 2,60 Schaumiger Cappusccine 3,60
Jasse Kaffee 3,10 Latte Macchiato, Milchcate, Schoki 4,20
%&M&&@Maa:hmt@ 3,40 a)%zgat@ 1 Kugel Vanilleeis mit heiRem Espresso 4,90

(Unsere eingetragene Marke)

000
Bio-Teegenuss nicht nur yum Janytee
Paulas feine offene Bio-Teemischungen und Kriutertees, natiirhch ohne Zusatzstofte, @

serviert im groRen Teeglas 3,90

Wlm-Kriiutertee LalGrey Friichtetee



Lin Feny liiv Kinder

Jch weif3 nicht Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes 11,20

%ﬁkeinen?amgcﬁ‘“ Pizza mit Schinken, Salami oder Margherita 9,90
.7&tmi/tega£ Knusprige Pommes mit Ketchup oder Mayo 6,20 @
Jeh will das nicht Spitzle mit SoRe 6,60

?uu:httge T@Imtautww em VitaminstoR fiir jeden feurigen Liebhaber und jede scharfe
Frau 6,80 @ ohne Sahnehaube auch als vegan moglich @
Echte Rinderbriihe mit hausgemachten Flidle oder Leberspitzle 6,40

Vswspeisen, odev nuvse <=

Jematenbrot gerdstetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 9,20 @

W&uu:hﬁague{ie warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,60 @

?W@t mit TomatensoRe 9,90 plus Knoblauch 10,40 @
Sliven angemacht, mit Baguette 7,60 D

fBaLL&mgaguelie einfach so dazu 2,40 @

Olenwarmer @Wﬂ@'g‘.&lden mit echtem Buffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem Oregano-Brot 17,90 @

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt Thnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft iber die i den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise in Euro mklusive Mirchensteuer und freundlicher Bedienung. Kennzeichnung: Farbstoff
1, Konservierungsstoft 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstirker 4, geschwefelt 5, geschwirzt 6,

kofteinhaltig 7, Phosphat 8, StiRungsmuttel 9, Phenylanalinquelle 10, chininhaltig 11



Bayrischer Wustsalat>* 1yoner vom Ring mit Essiggurken, Zwiebeln und Hausbrot 10,90
Schwe&wauz&t&afat”’g Lyoner vom Ring, Kise, Essiggurken, Zwiebeln und Hausbrot 11,90

Cuwrmpunrst'>*” mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Pommes Frites 12,90
als Riesencurrywurst 4,90 dazu

Unsere Vitaminvariationen haben als Grundlage eme knackige Blattsalatmischung mit bunten

Rohkoststreifen, Kirschtomaten, Gurke, roten Zwiebeln und werden mit Essig und Ol dressiert.

Beilagensatat 6,40 @

Kunterbunt gemischter groRer bunter Salat 9,90 D

a}lg&%g&'ick bunter Salat mit Thunfisch, Oliven und frischer Paprika fir 17,40 @
g@ggefa/t bunter Salat mit sous-vide gegartem BIO-Hihnchenbrustfilet (ca. 200 g) 18,90 @
Ouient ? bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 17,90 @
jg&tg&@mm(% bunter Salat mit Oliven, frischer Paprika und echtem Schafskise 16,90 @

Kartoffelsalat Portion 1,40 §

%Lttengaudb bunter Salat mit goldgelb gebackenen Allgiuer Kisknodelscheiben 16,40 @

Wir empfehlen unser ofenfrisches ﬁmmltﬁaguette zu den Salaten fir knusprige 2,40 i)

oder das thhﬁaguette warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,60 @

Pasta Mapoli eine Reise in den Siiden. Nudeln mit hausgemachter,

fruchtiger TomatensoRe 11,40 @

Pasta Avabiata (scharf) Nudeln in fruchtiger TomatensoRe mit scharfen Peperom 12,40 @ k
Pasta al Jonnc ep(amd@/w Nudeln mit Thunfisch, Oliven, Kapern, frischer Knoblauch

mn fruchtiger TomatensoRe 15,40

Siidtivoler Mudefn mit Riucherspeck?®® Zwiebeln, Pilzen, frischer Knoblauch und

fruchtiger TomatensoRe 15,40

Obaubstrawm ist Pasta mit echtem Schafskiise, frischen Kirschtomaten, Oliven,

Gemuiise und frischem Knoblauch 15,90 @



Paulbas Fochstapler

Unsere Burger sind mit herausragendem Rinderbeef, —

Fo‘e
{ﬁ-\

Burgersemmel, Salat, Zwiebel, hausgemachter BurgersoRe und lLiebe gemacht.

W‘.T)Mg&tw far 13,40 mit Pommes Frites 5,20 dazu

Senn&tm-fBuxxg«%l’g mit Kiise fiir 14,90 mit Pommes Frites 5,20 dazu
ﬁagﬁwmn—ﬂ}mg&zw mit Spiegelei fiir 14,90 mit Pommes Frites 5,20 dazu
Schuwig&rﬁu/tg&zw mit Kartoffelrosti fiir 14,90 mit Pommes Frites 5,20 dazu
ﬂ&m}dg‘ﬁgudg&tl eme wahre Eiweillbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel
und veganer Burger-SoRe fiir 14,90 mit Pommes Frites 5,20 dazu @ @

Zum Aulflrisieren der Burger: Speck®? 1,80 | scharfe Peperoni 1,50 (‘

Y)

Alle Burger sind auch mit glutenfreiem Burgersemmel? erhiltlich +3,50 €

Mediterrane Klassiker d‘,m

%WW&VOH der Pute mit Gurkenschmand, roten Zwiebeln und Pommes Frites 20,40
mit Beilagensalat 6,40 dazu

?f'ahnchcnﬁuustﬁfet (BIO) ,Mediterran® Low Carb (ca. 200 g Rohgewicht) mit buntem
Marktgemiise und Gurkenschmand 22,40 mit Beilagensalat 6,40 dazu @
‘(P’telrmun-g:jmdfac/w vom Grill mit buntem Marktgemiise, Gurkenschmand

und Kartoffelrosti 25,40 mit Beilagensalat 6,40 dazu @

.S’c»—ja-gg;m& (BIO) mit Marktgemiise, Pommes Frites und veganer Dip-SoRe 20,90 @ @
fl?)unte&/'/la/tktgelmt&e mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 18,40 @

Unser hausgemachtes Ceuapcici vom Gull >° (Schwein und Rind gemischt),

der Klassiker vom Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar

fiir temperamentvolle 19,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu




Paubas Festtagsspeisen

Sc/uuetm%c/mlfgeg nach ,(Uiener (It dazu wahlweise Kartoffelsalat oder knusprige

Pommes Frites 16,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu

WLem%Sc/Imfgef ,,C%iginag * vom Kalb mit wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites 24,90
mit Beilagensalat 6,40 dazu

Cordon Blew'2? Klassisch gefiillt mit Schinken und Kiise, dazu Kartoffelsalat oder

Pommes Frites 20,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu

Y)

g&wlﬁew&gdunmw&chn@ef nach ,(Uiener (It in glutenfreier Panade

mit Kartoffelsalat oder knusprigen Pommes Frites 20,40 mit Beilagensalat +6,40

dfégﬁu«% Lwicbebostbraten ,Original® wunderschones Stiick vom Rinderroastbeef

(ca. 250 g Rohgewicht) mit Rostzwiebeln, deftigen Dinkel-Kisspitzle und BratensoRe 28,90
mit Beilagensalat 6,40 dazu

Rum/z&teak LKlassisch® (ca. 250 g Rohgewicht) vom ausgesuchten Premium-Weiderind, saftig
und geschmackvoll, mit hausgemachter Krauterbutter und knusprigen Pommes Frites 26,90
mit Beilagensalat 6,40 dazu

Schweinefilet ,Bergbauern Art“ mit deftigen Dinkel-Kisspiitzle, BratensoRe und

Rostzwiebeln 22,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu /
Kalbfleischkichla mit Kartoffelpiiree, Blaukraut und guater Bratensofe 16,90 u

mit Beilagensalat 6,40 dazu

g/zi%e%t 3erlei Fleisch vom Rind, Schweinefilet, BIO- Hihnchenbrustfilet und Bratwurst

mit Kriuterbutter, Pommes Frites und Marktgemuse 21,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu

Rindevisublade?? klassisch gefiillt mit Senf, Speck, Essiggurken und Zwiebeln mit
Kartoftelstampf, Blaukraut und BratensoRe 23,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu
(Wgiiver Kiisspatyen Dinkelspitzle mit Emmentaler und Bergkise, dazu Réstzwiebel
und griner Salat fir knackige 15,90 @

Curvmpnrscht'** mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Pommes Frites 12,90
als Riesen-Currywurscht 4,90 dazu

Budapester Papvikafleisch sind pikante Stiicke vom Rind, Schwein und BIO-Hiihnchen

in sahnigem Paprikagemiise und cremigem Kartoffelstampt 19,90 mit Beilagensalat +6,40



? l/g'}e”' aus 100 % Dinkelmehl handgemacht ca. 32 cm ) - Pizza tiglich ab 16 Uhr!

Unsere Pizzatraume werden alle von Hand gemacht und im Stemnbackofen direkt auf Stein

gebacken. Mit hausgemachter, fruchtiger TomatensoRe und echtem Mozzarella belegt!

“Pzggaéwt mit Tomatensole ohne Kise 9,90 plus Knoblauch 10,40 D
Margareta der Klassiker fiir 10,90 & A
Salami >3+ oder Schinken®® Metzger-Vorderschinken fiir 12,90 B
ﬂge%na/w& ,o1leh Neapel und stirb wir konnen nur spekulieren wie Goethe das gemeint hat.
Mit Thunfisch und roten Zwiebeln 14,40

Sc/uuaﬁenﬁ&t?"%“‘ fur alle die viel drauthaben wollen, mit Metzger-Vorderschinken, Salama,

frischen Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 15,90

d”gdunwm% Bauernspeck, Peperoni, rote Zwiebel, Allgiuer Kise, frischer Knoblauch 14,90
tabien mit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 17,90 ®

Vier ja/mgeiten“* mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami,

frischen Champignons und frischer Paprika 14,90

SBudafze&t 234 Jandestypische Zutaten wie frische Paprika, scharfe Peperoni und Salami fiir 14,40 K
vegetaxuéch% mit Oliven, frischer Paprika, roten Zwiebeln, Kirschtomaten und

frischen Champignons 14,90 @

Veronika?** mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami und frischen Champignons 14,40

Zeus® mit echtem Schafskiise, scharfer Peperoni und Oliven 14,90 @ &

ng&ﬂaden mit Gurkenschmand, Pfannengyros von der Pute und roten Zwiebeln 16,90

Ollenwarmer &W‘?fadm mit echtem Biffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem Oregano-Brot 17,90 @

frische Tomaten + 1,50 | Oliven + 2,00 | Thunfisch + 3,00 Speck?? + 1,80
frische Paprika  + 1,50 Schafskase + 3,00 | Pilze 2= bl ) Knoblauch + 1,00
milde Peperoni  + 1,50 | Schinken?® + 1,80 | Rucola + 1,20 | O} 21250

scharfe Peperoni + 1,50 | Salamm®***  + 1,80 |.Zwiebel + 1,00 | extra Kise' + 1,80

&

Alle Pizzen auch mit glutenfreiem Teig moglich. Dieser wird gesondert

hergestellt und 1m Ofen auf emnem extra Blech gebacken. 4,80 dazu.




Naschkatyen aufgepasst

Egal ob cremig, fruchtig oder schokoladig - bei uns findet jeder ein Dessert, das sogar den

starksten Willen zum Schmelzen bringt!

Oma Lenas (pfebkichla nach Allgiuer Art mit Vanilleeis 9,40 @
Lauwarmer @z[@&bmdeﬁ nach Wiener Traditionsrezept, mit Vanilleeis 7,90 @
Lauwarmes Schokckiichlein mit kostlichem Vanilleeis 8,40 ®

Kaiserschmarvm® hier verneigt sich jeder Kaiser
mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,90 @
als Hauptgericht fur siille 17,90 - perfekt zum Teilen!

Eiskaffee Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 8,40 @
Vanibleeis | Kugel 2,80 oder 2 Kugeln 4,90 @
FeiBer Opa Acl heiker Bierlikor' mit Sahnehaube 4,40 @

Der Triffel unter dem Eis! V
Jartulo (ital. fir Triffel) delikates Zabaione- und Schokoladeneis mit einem Herz aus
bitter-herber SchokoladensoRe, bestaubt mit Kakao 6,90 @

Es 1st faszinmerend zu erfahren, dass diese kostliche Eisspezialitit thren Ursprung in den 1930er

Jahren hat und speziell fiir Prinz Umberto, den spiteren Konig Umberto I1., entwickelt wurde.

Fiir Kinder

Stewmenhimmel! - ein himmlisches Dessert! Der leuchtende Mond aus 1 Kugel Vanilleeis ruht

auf emer fluffigen Sahnewolke, umgeben von bunten Schokolinsen, die wie funkelnde Sterne

am Nachthimmel strahlen 3,99 @



Jaglich Geilinet

Durchgehend gute warme Kiiche von 11:30 - ca. 21:30 Uhr

Die Speisekarte diirfen Sie gerne mitnehmen

Jante Pawbla und ihre tiichtigen Felfer
bedanken sich fiir euven Besuch. Bis yum néichsten Mahl!

Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie tiber den QR-Code einsehen, oder fragen Sie uns emfach!

Einfach selbst am Tisch bestellen mit dem Smartphone!

Sie konnen ganz bequem mit Ihrem eigenen Smartphone

direkt am Tisch bestellen und bezahlen!

1. QR-Code auf dem Tisch scannen

2. Getrinke und Speisen auswihlen

3. Bezahlart wihlen oder spiter beim Service zahlen
4. GenieRen!

Keine Gewihr und Haftung fiir glutenfreie Speisen



