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# 8 Tante Paula Gasthausbrauereir ® Schmettererstr. 20 ¢ 83022 Rosenheim

Tante Paule Telefon 08031 - 8873088 © www.tantepaula-gasthausbrauerei.de
Kein Ruhetag! Durchgehend gute warme Kiiche von 11:30 - ca. 21:30 Uhr
Von Mo - Fr wechselnder Mittagstisch!

Ausgabe 12 Alle vorherigen Ausgaben verlieren ihre Gultigkeit

G1iiB Gott bei der Tante Pasba im Maibkeller

Nichts anderes als nass gewordenes Fladenbrot soll um 10.000 vor Christus der Ursprung des
Bierbrauens gewesen sein. Dieser zufillig entstandene Brei begann durch Hefesporen in der
Luft zu giren. Auf diese Weise entstand zufillig ein alkoholhaltiges, berauschendes Gemisch,
das bis heute Geschichte schreibt und schreiben wird. Backen und Brauen gehorten mm
Mittelalter zum Alltagsgeschift. Jawohl, es waren Frauen wie Paula, die hervorragendes Bier
zustande brachten, da Backtag und Brautag hinteremander an derselben Feuerstelle
stattfanden, wie z.B. in den dorfeigenen Backhiusern. Die durch den Backprozess freigesetzten
Hefen in der Luft der Backstitten setzten ber der Bierherstellung den Girungsprozess rasch
i Gang und sorgten dafiir, dass das Bierbrauen den Frauen besonders gut gelang.

()

Wissenswertes und Besonderheiten fiir Sie, licbe Giste: A

+ Saly yjum Wiirvgen der Speisen
Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert)
mn der Kuche und Meersalz zum Nachwiirzen auf den Tischen.

s g .. | FCoiiut
Bei der Herstellung und Verfeinerung unserer Speisen
kommen ausschlieRlich Kriuter und Gewtirze zum Einsatz.

+ mikvowellenpreic Kiiche
Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die kemer Mikrowellenbehandlung
ausgesetzt werden, sondern schonend zubereitet werden.

+ Lebensmittel
Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen bezeichnet die Methode,
Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°C schonend zu garen.
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Vegetarische, vegane und proteinreiche Gerichte sind speziell gekennzeichnet!
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(Wkohollreie Durstlisscher

Spritziges g’a/@&ua&m 0,51 far 3,90 oder 0,251 tur 3,20
Stilles Minerabiwasser oder Minevabliwasser Bbubber Flasche 0,75 fiir 6,40 oder 0,251 fiir 3,60
Vi Cola'" oder AP Cota ( &ght)l’:ﬂ’w’“’ oder fruchtige @angen&hwnade” 0,33l fiir 4,30
Cola-Mix" 37 im 0,51 Glas fiir 4,30 oder 0,251 fiir 3,30
stufsaurer Zil?ut&{nudew 0,41 fir 3,90 oder 0,21 fiur 2,90
Folunderschorle mit frischer Minze 0,41 fiir 4,40
(mdudler vegane Kriuterlimonade 0,351 fur 4,40

%L&gcmadm Eistee mit eiskalten Friichten

verfeinert, em natirlicher Trinkgenuss 0,41 fir 4,80

%aégemadlteﬁmmmlde mit frischer Minze und Limette 0,41 fiir 4,80

(s der Saflpvesse

durstloschende a;zfé&ch@lfe naturtrib 0,41 fir 4,50 oder 0,21 fir 3,50
fruchtige @m:;gen&clmde 0,41 tar 4,50 oder 0,21 fur 3,50
erfrischende/l/lmaagkudl(wfe 0,41 far 4,50 oder 0,21 fir 3,50
siiBsaure Rhabarberschorle 0,41 fiir 4,50 oder 0,21 fiir 8,50

rote ohannisbeerschorle 0,41 fiir 4,50 oder 0,21 fiir 3,50

Besser zu viel
gegessen, als zu

Premiumsafl 0,41 fiir 5,20 oder 0,21 fiir 4,20 wenig getrunken

Apfel, Orange, Maracuja, Rhabarber und Johannisbeere




Bayerische Biewspeyialititen aus der Privatbrauervei Flityinger
Das Goldene Feeble (Halbe) vom Fass 0,51 fir 4,50~ Des gabs scho ciwei

Leichtes Schankbier 0,51 fiir 4,50
’ ’ goa[)"nmaﬁ” ein halber Liter Cola,
Erfrischendes Radler? 0,51 fiir 4,50 : h g
meisterlich geblendet mit einem halben

Spritziger Russ? 0,51 fiir 4,60
i : ? ) ' Liter Dunkelbier und Kirschlikor zur
Herbes Premiwm Pits 0,33 fiir 4,00

Prickelndes %W vom Fass 0,51 fur 4,60
Vollmundiges dunkles Biexr 0,51 fiir 4,60
Suffiges C@&L’WW” 0,51 fir 4,70
Wkeholbreies oder fetchte&Wagen 0,51 fiir 4,60
Wkchoblpreies Bier 0,51 fiir 4,60

1543 Weiflbier 0,51 fiir 4,80

Bierbichler Weifbier 0,51 fiir 4,30

Vollendung gebracht, im bayerischen
1-Later-Cocktailglas 13,50

Latemdlmaf3’ ein Sekiglas mit Kirschlikor
wird kunstvoll in emer MaR untergebracht
und mit spritziger Weilweinschorle

aufgegossen, 1 Liter 16,90

D
Besonderer Biergenuss

Meine Tante Paula hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack i Kindheits-
tagen, wollte 1ch schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eine eigene Klembrauerel. Hier

brauen wir handgemachtes bayerisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen werden hier nach dem

Remheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten Inhaltsstoffe noch 1m Bier.

Jante Pauba ist ein unfiltriertes, untergiriges helles Vollbier 0,51 fiir 4,90
Gnkel Fosel ist ein unfiltriertes, untergiriges dunkles Vollbier 0,51 fiir 4,90
Jante Liesl ist ein unfiltriertes, obergiriges helles Weizenbier 0,51 fiir 4,90

6ev-Tvagerk yum Mitnehmen
Paula, Josef, Liesl - 6 Flaschen a 0,51 zum Mitheimnehmen 1im Holztragerl fiir 20,90 oder

in der Mannerhandtasche fur 17,90

Wir haben eine eigene Klein-Braverei |
Mit gutem Bier produzieren wir besten Bierlikor 19%.

Zum Verschenken und Mitnehmen, unser Bierlikér 0,251 fiir 11,90 oder 0,51 fir 16,90



(s dom Weinkelley auch in Bic-Guakitit D

Vom Wembauer Schnabl im Wemvwviertel und Weimnbauer Schlemzer mm Retz.
Familienbetriebe, die mit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk betreiben.

Bei uns gibt es noch den klassischen Schoppen (0,25 1).

Bic Veltliner weif3, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, i
mit leicht wiirzig-pfeffrigen Noten 0,251 fir 7,20

ﬁm%ﬂw-ghwgau weif3, halbtrocken, mit feinem fruchtigen Duft, sehr angenehm
und frisch 1im Geschmack 0,251 far 7,20

Wﬁeﬂt&n«% Trinkfreude pur, der perfekte Begleiter fiir jeden Anlass, handgelesen,
mineralisch. Weingut Allram, Strassertal, Osterreich 0,25 1 fiir 7,20

Cu&t(sgd hellgelber Farbton, wohlschmeckend, trocken und angenehm-harmonaisch,
Weingut Monte del Fra, Sommacampagna, siidlicher Gardasee, Italien 0,25 1 fir 7,90
Bio Resé ausgezeichneter halbtrockener Rosé-Wein, besonders fruchtbetont mit Aromen
von roten Beeren und frischen griinen Apfeln 0,251 tar 7,20

Bic Zwageﬂt wet, von beachtlicher Qualitit, mit Frucht und Fiille, gepaart mit

etwas Tannin und 1m Holzfass gereift 0,251 far 7,20

BicMerbot wot, herausragender Qualititswein, elegantes und klares Rot,

schmeckt nach dunkler Schokolade und Brombeeren 0,251 fiir 7,90

?unutwaf])ug&a Vanille, Kirschen und Kriuter in der Nase, stiBe Gewtirze. Korperreich und
weich ausbalanciert. Weingut San Marzano di San Giuseppe, Apulien, Italien 0,25 fiir 8,90
Weinschowle weif3/ ot mit Bio-Wein 0,251 fiir 4,90 und 0,51 fiir 7,90

Vom alten Weingut Schloss Giol
Bie Pinct-Grigic weifs, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und

edelstes Fruchtspiel am Gaumen, vegan-zertifiziert 0,251 fur 7,90

Paulas Schnaps

Lickentiter (Johannisbeerlikor 159%) - unser Betiubungsmittel fiir alle Listigen Zicken,
nicht verschreibungspflichtig, honigsiif und zungenlihmend 2cl fiir 3,60

Esebstreiber (Obstbrand 38%) - macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter,
Kraulen verstirkt die Wirkung 2c¢l fur 3,60



Uppetitmacher!

Upevsl Sprity>" wer kennt den italienischen Klassiker nicht? 7,40

Sa/ztéS/m'@” - der fruchtig-spritzige Apentf 7,60

Campari Sprity) ' - der besondere italienische Genuss 7,60

ﬁchtaS/m@- der elegante Wemn-Aperitif 1st spritzig, erfrischend und fruchtig zugleich 7,60
%Lg@; - der frische Apenitif aus Stidtirol 7,40

Lillet Wild ﬁ&uy 1st ein Lillet Cuvee-1ikor mit Schweppes Wild Berry 7,60
Prssecco IGT 0,11 fiir 3,80 oder 0,71 fiir 21,90

Cuba Libre'” mit Rum, Cola und Limettensaft fiir 7,40

Manchmal braucht es ein Likérchen oder Hochprozentiges! Bei uns gibt's den‘(Rama%@dé
mit Fis und Zitrone 2¢l fiir 3,90 oder seine Freunde (uewma, Fewet, g/mp/m, jag&kmet&t«%,
Sambuca 2cl fiir 3,80 den heimischen Ofstler oder Engian 20l fiir 3,60

Bierbikéy 19% a Stamperl 2cl fir 3,40

Was bsonders von der Fein- Brennervei Priny aus Forbrany
Eine ,alle Mavlle’, ,abte Feasebuss” oder ,,abbe Williamsbime”, sie beruhigen storrische

Esel oder diejenigen, die sich mit thnen drgern miissen. 2cl fiir 4,30

220

Kafleckrangert 5y,

Getrinke aus gerosteten Pflanzenteilen und Kérnern wurden schon in Babylon und Agypten
gebriiht. Als Bohnenkaffee im 18. Jahrhundert durch Monopole und Handelsblockaden knapp
und teuer wurde, entstanden Alternativen. So wurde der als Muckefuck (,Mocca faux“ - falscher
Kaffee) bekannte Ersatz beliebt und i1st bis heute als koffeinfreier Gersten-, Zichorien- oder
Dinkelkaffee verbreitet.

Feifder Espressc 2,60 Faferl Kaffee oder doppelbter Espressc 4,30
Jasse Kaffee 3,50 Schaumiger Cappuccine 3,80
EspresscMacchiats 3,50 Latte Macchiats, Milchcale, Schoki 4,50

aﬁ’bgat@ 1 Kugel Vanilleeis mit heiBem Espresso 4,90



000
Bio-Teegenuss nicht nur yum Janytee
Paulas feine offene Bio-Teemischungen und Kriutertees, natiirhch ohne Zusatzstofte, @

serviert im groRen Teeglas 4,30

Kiiiutertee mit Inguer LalGrey Kamillentee
Wm-Fniiutertee Plefferminytee Friichtetee
C oy Tow Enon

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt Thnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft iber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise in Euro mklusive Mirchensteuer und freundlicher Bedienung. Kennzeichnung: Farbstoff
1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstiarker 4, geschwefelt 5, geschwirzt 6,

koffeinhaltig 7, Phosphat 8, StiRungsmuttel 9, Phenylanalinquelle 10, chininhaltig 11

Ein Fery fiir Kinder
Jch weif3 nicht Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes 990 Cent

.7&tmixbega£ Knusprige Pommes mit Ketchup oder Mayo 590 Cent @
Jeh will das nicht Spitzle mit SoRe 690 Cent

fuw/ﬁgefwrm%ww em VitaminstoR 6,40 @ ohne Sahnehaube auch als vegan moglich @
W&WM@ mit hausgemachten Flidle 6,30

Brotyeiten

Ein Paar heimische Weifwiirscht * vom Metzger mit Brezn und siiRem Senf 7,60 (bis 14:30 Uhr)
Bayrischer Wistsalat*>* Lyoner vom Ring mit Essiggurken, Zwiebeln und Hausbrot 10,90
Schweiyer Wistsalat*** Lyoner vom Ring, Kiise, Essiggurken, Zwiebeln und Hausbrot 11,90
Curmpnrst'>>” mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Pommes Frites 12,90

als Riesencurrywurst 4,90 dazu



UVospeisen, oder nur sc &

Jomatenbiot gerostetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 7,90 @

Wuchﬁaguette warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,30 @

Braveyfladen mit TomatensoRe 9,20 plus Knoblauch 9,70 @
Katoffebrssti * mit Gurkenschmand 8,90 @
fBaLL&mgaguette einfach so dazu 2,50 @

Olenwarmer Gteganﬂ’g:faden mit echtem Buffelmozzarella,

frischen Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem
Oregano-Brot 17,90 - auch perfekt zum Teilen @

stwe 0

Die Grundlage bildet eine knackige Blattsalatmischung mit bunten Rohkoststreifen,

Kirschtomaten, Gurken und roten Zwiebeln, die mit Essig und Ol angemacht wird.

Beilagensatat 6,40 @

Kunterbunt gemischter grofer bunter Salat 10,90 @

93(9@125&&99 bunter Salat mit gegrilltem Premium Fjordlachs (ca. 160 g Rohgewicht) fir 19,90 @
Fendlbusn bunter Salat mit sous-vide gegartem BIO-Hiihnchenbrustfilet (ca. 200 g) 18,40 @
Guent’ bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 17,90 @
%dtengaudb bunter Salat mit goldgelb gebackenen Kasknodelscheiben 17,40 @

Kawtoffebsalat Portion 4,60 @

ﬁiag&cwum% bunter Salat, dazu gegrilltes Gemiise und echter Schafskise 17,90 @

Wir empfehlen unser ofenfrisches fl?)atmlﬁaguette zu den Salaten fiir knusprige 2,50 @

oder Mfauchﬁaguettewarm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,30 @



Pawbas Fochstapler ey

(s z S
(V] ~= V]
V=~

Unsere Burger sind mit herausragendem Rinderbeef (ca. 180 g Rohgewicht),

Burgersemmel, Salat, Zwiebel, hausgemachter Burger-SoRe und Liebe gemacht.

Wa&&ik-ﬂtwg&tl"’ fir 12,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu

Serm&uh'jgtwg&tl’g mit Kiase fur 14,50 mit Pommes Frites 4,90 dazu
Bergbawem-Burger' mit Spiegelei fir 14,50 mit Pommes Frites 4,90 dazu
Sc/uuagw-ﬁwgmw mit Kartoffelrosti und Kase fur 14,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu
%&enkéhig-f)uxtg&tl eine wahre Eiweilbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel

und veganer Burger-SoRe fiir 14,50 mit Pommes Frites 4,90 dazu @@

Chiemgaw—jguxtg&zl*g mit gebackenen Kasknodelscheiben 15,90

mit Pommes Frites 4,90 dazu

Zum Auflrisieren der Burger: Speck®? 1,80 | scharfe Peperoni 1,50 K | Kise 1,80 | Rostt 2,00

Y)

Alle Burger sind auch mit glutenfreier Burgersemmel? erhiltlich +3,50 €

Meditervane Klassiker W

Fihnchenbwistfilet (BIO) ,Mediterran® Low Carb (ca. 200 g Rohgewicht) mit buntem
Ofengemiise und Gurkenschmand 22,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu @
“P’teﬂmun-g'}mdfadw vom Grill mit mediterranem Grillgemiuise, Gurkenschmand

und Kartoffelrosti 25,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu @

S@-ja-«gg}p@& (BIO) mit Grillgemiise, Pommes Frites und veganer Dip-Soe 19,90 @ @
Buntes Grillgemiise mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 19,40 D

Unser hausgemachtes Cwapaa u&mW 23 (Schwein und Rind gemischt),

der Klassiker vom Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar

fiir temperamentvolle 19,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu




Paubas Festtagsspeisen

Sc/uuem&schmé}ef nach ,(Uiener (It" dazu wahlweise Kartoffelsalat oder knusprige

Pommes Frites 17,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu, mit fruchtiger Preiselbeere +1,60 /
Wiener Schnityel ,,C%igina[ * vom Kalb mit wahlweise Kartoffelsalat oder Q
Pommes Frites 24,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu, mit fruchtiger Preiselbeere +1,50

Cordon Blew' >3 Klassisch gefiillt mit Schinken und Kise, dazu Kartoffelsalat oder

Pommes Frites 19,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu, mit fruchtiger Preiselbeere +1,50

g&m:&ae&&hmmchn@d nach ,,(Wiener (It in glutenfreier Panade dazu

knusprige Pommes Frites oder Kartoffelsalat 21,40 mit Beilagensalat +6,40

Lwicbebyostbraten ,Origmal® wunderschones Stiick vom Rinderroastbeef

(ca. 250 g Rohgewicht) mit Rostzwiebeln, deftigen Kasspatzen und Bratensaft 29,40 mit
Beilagensalat 6,40 dazu

jemnp&teak LKlassisch® (ca. 250 g Rohgewicht) vom ausgesuchten Premium-Weiderind, saftig
und geschmackvoll, mit hausgemachter Kriuterbutter und knusprigen Pommes Frites 26,90
mit Beilagensalat 6,40 dazu

Schweinefilet ,Bergbauern Art“ mit deftigen Kasspatzen, SoRe und Réstzwiebeln 28,90
mit Beilagensalat 6,40 dazu

@zime%z 3erlel Fleisch vom Rind, Schweinefilet, BIO- Hahnchenbrustfilet und Bratwurst

mit Kriuterbutter, Pommes Frites und Grillgemiuse 23,90 mit Beillagensalat 6,40 dazu

WWt&/xLLL&gLL&W:h vom Rind mit Serviettenknodel und Wurzelgemiise 20,40

mit Beilagensalat 6,40 dazu

Ochsenbacken lange geschmort in guter RotweinsoRe mit Kartoffel-Meerrettich-Piiree
und Gemiise vom Markt 23,90 mit Beilagensalat 6,40 dazu

%atm%a&&pafgm Spatzen mit Emmentaler und Bergkise, dazu Rostzwiebel

und griiner Salat fiir knackige 15,90 @

Cuwrmpunrst' > mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Pommes Frites 12,90

als Riesen-Currywurscht 4,90 dazu

Kaiserschmarn® hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage
als Hauptgericht fiir stiRe 16,90 @



Brauwerfladen aus Dinkelmehl - Tradition seit 1625 Me-Frab 17 ¢y,

Wir verwenden fir unsere Brauerfladen ausschlieflich Dinkelmehl und beste Zutaten.

Mit fruchtiger, hausgemachter TomatensoRe und gutem Bergkise sowie Emmentaler belegt.

BravetWaden mit TomatensoBe ohne Kise 9,40 plus Knoblauch 9,90 @
/Vla/»gazzeta der Klassiker fir 10,40 @

Salami >3 oder Schinken®? Metzger-Vorderschinken fiir 12,90

Don Camille mit Lachs, echtem Schafskiise und frischer Paprika 17,90
Schwabenfest? fiir alle die viel draufhaben wollen, mit Metzger-Vorderschinken, Salami,

frischen Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 16,40

d”gc'mnwm?’:* mit Bauernspeck, Peperoni, roten Zwiebeln, Allgiuer Kise und

frischem Knoblauch 15,40

Jtalien mit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 17,90 @

Uier Wgeiten%’*‘ mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami,

frischen Champignons und frischer Paprika 14,90

Budapest** landestypische Zutaten wie frische Paprika, scharfe Peperoni und Salami fir 14,90 g
vegctaxu'&c/ﬁ mit Oliven, frischer Paprika, roten Zwiebeln, Kirschtomaten und

frischen Champignons 14,90 @

Veronika?** mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami und frischen Champignons 13,90

Zeus? mit echtem Schafskiise, scharfer Peperoni und Oliven 14,90 @ &

%ilten,%den belegt mit Gurkenschmand, Kartoffelscheiben, Allgiuer Kise und Rucola 14,90 @

Ollenwarmer Wm-?faden mit echtem Buffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem Oregano-Brot 17,90 @

frische Tomaten + 1,50 Oliven 100 Lachs  + 3,00 Speck?? + 1,80
frische Paprika  + 1,50 Schafskase  + 3,00 Pilze om0 Knoblauch + 1,00
milde Peperomi  + 1,50 Schinken®? + 1,80 Rucola + 1,20 | O + 1,50
scharfe Peperoni + 1,50 Salami***  + 1,80 Zwiebel + 1,00 extra Kase! + 1,80

Y)

Alle Pizzen auch mit glutenfreiem Teig moglich. Dieser wird gesondert

hergestellt und im Ofen auf emem extra Blech gebacken. 4,80 dazu.




Naschkatyen aufgepasst

Egal ob cremig, fruchtig oder schokoladig - be1 uns findet jeder e Dessert, das sogar den

starksten Willen zum Schmelzen bringt!

Oma Lenas dpfebkiichert mit Vanilleeis 8,90 @

Lauwarmer aizfe&bmdez nach Wiener Traditionsrezept, mit Vanilleeis 7,90 @

Lauwarmer Jopfenstusdel mit Vanilleeis 7,90 @
Lauwarmes Schokokiichlein mit kostlichem Vanilleeis 8,50 @

Kaiserbicher Schmavm® hier verneigt sich jeder Kaiser
mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,90 @
als Hauptgericht fiir siife 16,90 - perfekt zum Teilen

Feifde Licbe cremiges Vanilleeis mit heilen Beeren, Sahne und Wattel 8,90 @
Eiskaffee Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 7,90 @

Vanilleeis 1 Kugel 2,70 oder 2 Kugeln 4,90 @

Feifser @]za 4cl heiBer Bierlikor mit Sahnehaube 4,70 @

Fiir Kinder ik

Stewmenhimmel! - ein himmlisches Dessert! Der leuchtende Mond aus 1 Kugel Vanilleeis
ruht auf einer fluthigen Sahnewolke, umgeben von bunten Schokolinsen, die wie funkelnde

Sterne am Nachthimmel strahlen 4,20 @



Jaglich Gesflnet
Durchgehend gute warme Kiiche von 11:30 - ca. 21:30 Uhr

Die Speisekarte diirfen Sie gerne mitnehmen!

Jante Pawla und ihre tiichtigen Feller
bedanken sich fiir euven Besuch. Bis yum néichsten Maht!

ﬁ wusz& Bei Tante Paula in Rosenheim bieten wir regelmiiig Bier-Braukurse an!
Hier wird das Thema bierernst genommen - aber auch Kurioses, Lustiges und
Uberraschendes zum Thema Bier kommt reichlich vor! Schaut doch auf unsere

Internetseite. Thr méchtet bei Tante Paula mit selbstgebrautem Bier feiern? /8

Sprecht uns an, Paula braut mit euch zusammen euer eigenes Festbier.

Fevylich Wilbkommen in unsevem schinen, ablen Wirtshaus

Der Mail-Keller 1st emner der iltesten Rosenheimer Bierkeller. Der 1deale Platz fir Tante
Paula, um Biertradition zu leben und zu teilen. 1645 erbaute der Brauer Wolf Eder, Inhaber
der spiteren Flotzinger-Brauerel, den Keller am RoRacker. Nachdem der Flotzinger-Briu
Sebastian Zollner 1781 die groRere Kelleranlage des Schmetterer-Brius erworben hatte,
wurde der alte Keller 1791 an Josef Plest, den Besitzer des Mail-Brius, verkauft. Nach einem
Brand 1833 lieRen Josef und Elise Plest das Gebiaude als groRes, stattliches Gasthaus 1m
Stil der Biedermeierzeit neu errichten. Die Namen der beiden kénnt thr im Biergarten an
der Hauswand lesen. Ihr habt die Wahl unter unseren schonen Themen-Gaststuben der

Biermaile, Hopfenstube, Speisekammer und dem Gartenzimmer.

WLAN: Tante Paula PW: tanteliesl

Keine Gewihr und Haftung fiir glutenfreie Speisen



