Gut Lssen & Junken

Tante Paula am Gruntensee ® Gruntenseestr. 41 ¢ 87497 Wertach
Tel: 08365 7038892 * www.tantepaula-gasthausbrauerei.de

Kein Ruhetag! Tiglich geotinet ab 11 Uhr. Warme Kiiche ca. 11:30 - ca. 21 Uhr
Viele Speisen auch zum Mitnehmen!

Ausgabe 1 Alle vorherigen Ausgaben verlieren ithre Gultigkeit

i3 Gott bei der Tante Pauba am Campingplaty Griintensce

Nichts anderes als nass gewordenes Fladenbrot soll um 10.000 vor Christus der Ursprung des
Bierbrauens gewesen sein. Dieser zufillig entstandene Brei begann durch Hefesporen in der
Luft zu giren. Auf diese Weise entstand zufillig ein alkoholhaltiges, berauschendes Gemisch,
das bis heute Geschichte schreibt und schreiben wird. Backen und Brauen gehorten mm
Mittelalter zum Alltagsgeschift. Jawohl, es waren Frauen wie Paula, die hervorragendes Bier
zustande brachten, da Backtag und Brautag hinteremander an derselben Feuerstelle
stattfanden, wie z.B. in den dorfeigenen Backhiusern. Die durch den Backprozess freigesetzten
Hefen m der Luft der Backstitten setzten ber der Bierherstellung den Girungsprozess rasch
m Gang und sorgten daftir, dass das Bierbrauen den Frauen besonders gut gelang.

QO

Wissenswertes und Besonderheiten fiir Sie, biebe Giiste: gj/

+ Saly yjum Wiivgen der Speisen
Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert)
i der Kiiche und Meersalz zum Nachwiirzen auf den Tischen.

+ g o | FCoiiunt
Bei der Herstellung und Verfemerung unserer Speisen
kommen ausschlieBlich Kriauter und Gewiirze zum Einsatz.

+ mikvowellenfreie Kiiche
Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die kemer Mikrowellenbehandlung
ausgesetzt werden, sondern schonend zubereitet werden.

+ Lebensmittel
Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen bezeichnet die Methode,
Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°C zu garen.

o8&

Vegetarische, vegane und proteinreiche Gerichte sind speziell gekennzeichnet!
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(Wkohollreie Durstlisscher

Spritziges oder stilles Jafebwasser 1,01 fir 6,20 oder 0,51 fiir 3,80 oder 0,251 fir 3,-
Minerabuwasser Blubber Flasche 0,75 fiir 6,20 oder 0,251 fir 3,20

Kabte Cola'" oder Coca Cola Lers 3791, fruchtige @wngcn&h)wde”, Zibm&/mu{ew,

Cola-Mix!237 () Al fiir 4,- oder 0,21 fiir 8,-

%u&gemacht&tfl&tee e naturlicher Trinkgenuss 0,41 fir 4,20

Fausgemachte Limonade 0,4l fiir 4,40
Foblunderschorle mit frischer Minze 0,41 fiir 4,10

Soda Zitrven (,S071) - der osterreichische Klassiker: spritziges Soda mit frischem Zitronensatft.
Zuckertrer und leicht 0,51 far erfrischende 4,40

Vitaminveiche Séifte

loschende ahfe&ch(%fe naturtrib 0,41 fir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20

erfrischende/naxmalfamle 0,41 far 4,20 oder 0,21 fir 3,20
rote j@/tamu&ﬁe&ucha&fe 0,41 fir 4,20 oder 0,21 fir 3,20

o b Besser zu viel
Siifte oder Mektar pur 0,41 fiir 4,60 oder 0,21 fiir 3,40 e
als Maracuja, Apfel (naturtriib) oder Johannisbeere \:veﬁig getrunken




Das g@/dcne%% (Halbe) vom Fass 0,51 fur 4,50 gei[)’enmaﬁw ein halber Liter Cola,

) s 3 meisterlich geblendet mit einem halben
Erfrischendes Radfer’ 0,51 fiir 4,50 Liter Dunkelbier und Kirschlikor zur
Spritziger Russ? 0,51 fir 4,50 Vollendung gebracht, im bayerischen
Prickelndes Fefeweiyen vom Fass 0,51 fiir 4,50 I-Liter-Cocktailglas 12,40

4 . . 0 el ktglas mit Kirschlikor
Siiffiges Cola~-Weigen'” 0,51 fiir 4,50 Latewmemols’ cin Sckig

b 5 wird kunstvoll in emer MaR untergebracht
dfk@h@%ae&WW 0,51 tar 4,50 und mit spritziger Weilweinschorle
Whoholbeies Bier 0,51 fiir 4,50 aufgegossen, 1 Liter 16,40

Besonderer Biergenuss

Meine Tante Paula hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack i Kindheits-
tagen, wollte 1ich schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eine eigene Klembrauerel. Hier
brauen wir handgemachtes bayerisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen werden hier nach dem
Remheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten Inhaltsstoffe noch im Bier.

Jante Pauba ist ein unfiltriertes, untergiriges helles Vollbier 0,51 fiir 4,80
Crnkel j@&eﬁ 1st ein unfiltriertes, untergiriges dunkles Vollbier 0,51 fiir 4,80
Jante Liesl ist ein unfiltriertes, obergiriges helles Weizenbier 0,51 fiir 4,80

Ger-Jx wg«%ﬁ - Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im Holztragerl 6 Flaschen a 0,51 fir 19,40
Meénnerhandtasche 6 Flaschen 2 0,51 fiir 16,40
oder a ganzes Pavba-Fassl mit mtegriertem Zapthahn, 51 fir 21,90

Wir haben eine eigene Klein-Brauerei

Mit gutem Bier produzieren wir besten Bierlikor 19%.

Bieliksr 19% a Stamperl 2l fir 2,90
Zum Verschenken und Mitnehmen, unser Bierdikér 0,251 fiir 10,90 oder 0,51 fir 15,90



(s, dem Weinkebler ables in Bio-Guabitic

Vom Weinbauer Schnabl im Weinviertel und Weinbauer Schleinzer in Retz. Familienbetriebe,
die mit viel Liebe thr Handwerk betreiben. Bei uns gibt es noch den klassischen Schoppen (0,25 1).

Bio Ueltliner weif3, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht
wurzig-pfefirigen Noten 0,251 fir 6,90

SBL@MLL”%‘WW weif3, halbtrocken, mit feinem fruchtigen Duft, sehr angenehm
und frisch 1im Geschmack 0,251 far 6,90

Bio Resé ausgezeichneter halbtrockener Rosé-Wein, besonders fruchtbetont mit
Aromen von roten Beeren und frischen griinen Apfeln 0,251 fiir 6,90

Bie Zw&gefb wot, von beachtlicher Qualitit, mit Frucht und Fille, gepaart mit
etwas Tannin und 1m Holzfass gereift 0,251 fiir 6,90

BicMerbot vot, herausragender Qualititswein, elegantes und klares Rot, schmeckt
nach dunkler Schokolade und Brombeeren 0,251 fir 7,20

Weinschoe weif3/ vt mit Bio-Wein 0,251 fiir 4,90 und 0,51 fiir 6,90

Vom Weingut Schloss Giol
Bie j’m@t-@ugm weif3, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und

edelstes Fruchtspiel am Gaumen, vegan-zertifiziert 0,251 fir 7,20

€
ppetitmacher! i \

perol Sprity' ' wer kennt den italienischen Klassiker nicht? 6,90
%lg@‘ - der frische Apenitif aus Stidtirol 6,90
Lillet Wild Berwy ist ein Lillet Cuvee-Likor mit Schweppes Wild Berry 6,99

Alkoholfreier Lillet (Wild 93&749 - fruchtig, frisch mit Beeren und spritziger Leichtigkeit.
Ganz ohne Alkohol, perfekt fiir den Sommer 6,99

Manchmal braucht es ein Likorchen oder Hochprozentiges! Bei uns gibt‘s den Ramaggaltl«
mit Eis und Zitrone 2¢l fiir 8,40 oder seine Freunde (Quema, Fewet, gxmppa«, jag&!met&t&t,
Sambuca 2l fiir 3,40

Den heimischen Gstler oder Engian cl fiir 8,20
Bieikéy 19% a Stamperl 2¢l fiir 2,90



Was bsonders von der Fein- Brennerei Priny aus Forbrany
Fine ,alte Maville’, ,abte Fasebnuss” oder ,,abbe Williamsbime", sic beruhigen storrische

Esel oder diejenigen, die sich mit thnen drgern miissen. 2cl fiir 3,90

Paulas Schnaps

Lickentiter (Johannisbeerlikor 15%) - unser Betaubungsmuttel fiir alle listigen Zicken,
nicht verschreibungspflichtig, honigsiik und zungenlihmend 2cl fir 3,21

Esebstreiber (Obstbrand 88%) - macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter,
Kraulen verstirkt die Wirkung 2cl fir 3,21
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Kafleckringle 5y,

Getriinke aus gerosteten Pflanzenteilen gab es schon im alten Babylon und Agypten. Als
Bohnenkaffee im 18. Jahrhundert knapp und teuer wurde, suchte man Alternativen. So entstand
der ,Muckefuck® (von Mocca faux - ,falscher Kaffee®), der bis heute als koffeinfreie Variante wie
Gersten-, Zichorien- oder Dinkelkaffee beliebt 1st.

Feifer Espresse 2,60
Jasse Kaffee 3,40
EspmresseMacchiats 3,40
FHaferl Kaffee oder doppelter Espresso 4,40 (Unsere eingetragene Marke)
Schaumiger Cappuccine 3,60

Latte Macchiate, Milchcafe, Schoki 4,20

aﬁ”@gat@ 1 Kugel Vanilleeis mit heiRem Espresso 4,90

000

Bic-Teegenuss nicht nur yum Jangtee
Paulas feine offene Bio-Teemischungen und Kriutertees, natiirlich ohne Zusatzstofte, @
serviert im grolen Teeglas 3,90

- FKviiutertee LalGrey Friichtetee



Lin Feny liiv Kinder

ech weif3 nicht Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites 10,40
Fab keinen gamg&t Kartoffelrostt mit Gurkenschmand 6,40 @
.%tmi/begaf Knusprige Pommes Frites mit Ketchup oder Mayo 5,90 @
Jeh will das nicht Spitzle mit SoRe 6,20

Fuschtige Jomatensuppe ein VitaminstoR 6,40 @ ohne Sahnehaube auch als vegan moglich @
%aﬂlgew/udw mit hausgemachten Fliadle 6,20

(Wgiiner Brotyeiten

Bayrischer Wustsalat>* 1yoner vom Ring mit Essiggurken, Zwiebeln und Weibrot 9,90
dﬁfg&u&zwmafaﬁ’” Lyoner vom Ring, Kise, Essiggurken, Zwiebeln und Weikbrot 10,90

G,Wgaiext Cuwrvmpnrscht 7 mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Pommes Frites 11,90
als Riesencurrywurst 4,90 dazu

Uospeisen, oder nut sc

Jematenbrot gerostetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 8,40 @

j;au&mﬁague{ie einfach so dazu 2,40 @

1 Paar Wienerle? mit unserem Weikbrot 4,90 oder 2 Paar mit Weikbrot +2,90

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt IThnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft tiber die m den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise in Euro inklusive Mirchensteuer und freundlicher Bedienung. Kennzeichnung: Farbstoft
1, Konservierungsstoft 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstiarker 4, geschwefelt 5, geschwirzt 6,
kofteinhaltig 7, Phosphat 8, StiRungsmuttel 9, Phenylanalinquelle 10, chininhaltig 11



Salate

277
Die Grundlage bildet eine knackige Blattsalatmischung mit bunten Rohkoststreifen, é{f}

Kirschtomaten, Gurken und roten Zwiebeln, die mit Essig und Ol angemacht wird.

Beibagensalat 6,20 T
Kunterbunt gemischter groRer bunter Salat 9,90 @

93(90t&&teg bunter Salat mit gegrilltem Premium Fjordlachs (ca. 160 g Rohgewicht) fiir 18,90 @
gogge&w bunter Salat mit sous-vide gegartem Hihnchenbrustfilet (ca. 200 g) 17,90 @

%dtengmuh bunter Salat mit goldgelb gebackenen
Allgiauer Kiasknodelscheiben 15,90 @

Wir empfehlen unser ofenfrisches ﬁ;mmngaguelte zu den Salaten fiir knusprige 2,40 @

Unser Fleisch stammt ausschlieRlich von Rindern aus Bayern
und Baden-Wiirttemberg, hergestellt vom regionalen Qualititsmetzger Frick.
Ergianzt mit hochwertigen Burgersemmeln,
Salat, Zwiebeln, hausgemachter BurgersoRe und ganz viel Liebe.

Wa&&ikﬁunga%l’g fir 12,90 mit Pommes Frites +4,90

Sennevin fBWw mit Kiise fiir 14,40 mit Pommes Frites +4,90

fBag@aam watg«%l’g mit Spiegelei fir 14,40 mit Pommes Frites +4,90
Scluua/drw %uﬂg&tw mit Rost fur 14,40 mit Pommes Frites +4,90
%mtk@mgﬂimgw eine wahre EiweilRbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel
und veganer Burger-SoRe fiir 14,40 mit Pommes Frites +4,90 @ @

Zum Auflrisieren der Burger:  Speck®® 1,80 | scharfe Peperoni 1,50 g

)

Alle Burger sind auch mit glutenfreiem Burgersemmel? erhiltlich +3,50 €
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Mediterrane Klassiker
?fhnmggfw&von der Pute mit Gurkenschmand, roten Zwiebeln und Pommes Frites 20,40 @
mit Beilagensalat +6,20

Wﬂt@ﬂt&tﬁf@t L»Mediterran“ Low Carb (ca. 200 g Rohgewicht) mit buntem
Marktgemiise und Gurkenschmand 21,40 mit Beilagensalat +6,20 @

fl)’ternuun'g'}@/ldfac/w vom Grill mit buntem Marktgemiise, Gurkenschmand
und Kartoffelrosti 24,40 mit Beilagensalat +6,20

S@-ja-gg/w& (BIO) mit Marktgemiise, Pommes Frites und veganer Dip-SoRe 19,40 i) @
Cevapcici vom - Gull** (Schwein und Rind), der Klassiker vom Mittelmeer mit knackigen

Pommes Frites und mildem Ayvar 18,90 mit Beilagensalat +6,20

Pawlas Festtagsspeisen
Sc/uueme&c/lmbdwe nach ,;Wiener t” dazu knusprige Pommes Frites 16,40 mit Beilagensalat +6,20
Cordon Blew'2? gefiillt mit Schinken und Kise, dazu Pommes Frites 19,90 mit Beilagensalat +6,20

G«ngitwt Zuwiebebyostbraten wunderschones Stiick vom Rinderroastbeef (ca. 240 g Rohgewicht)
mit Rostzwiebeln, deftigen Dinkelkisspitzle und BratensoRe 28,90 mit Beilagensalat +6,20

Rumypsteak Klassisch® (ca. 240 g¢ Rohgewicht) vom ausgesuchten Premium-Weiderind, mit
hausgemachter Kriuterbutter und knusprigen Pommes Frites 26,90 mit Beilagensalat +6,20

Schweinefilet ,Bergbauern Art“ mit deftigen Dinkelkiisspitzle, BratensoBe und
Rostzwiebeln 21,90 mit Beilagensalat +6,20

W@f&% 3erlei Fleisch vom Rind, Schweinefilet und Hiahnchenbrustfilet mit Kriauterbutter,
Pommes Frites und Marktgemiise 21,40 mit Beilagensalat +6,20

(Wgiver Traditionsgervichte

Bibis Sawre Linsen dazu Dinkelspitzle 13,90 mit 1 Paar Wienerle® + 2,90

Fleischkiichle (Kalb und Schwein), dazu Kartoffelstampf, Blaukraut und guate BratensoRe 16,40
mit Beilagensalat +6,20

Rindevioublade?? klassisch gefiillt mit Senf, Speck, Essiggurken und Zwiebeln mit
Kartoftelstampf, Blaukraut und BratensoRe 22,90 mit Beilagensalat +6,20

Wgﬂtm%&wafgm Dinkelspitzle mit Emmentaler und Bergkise, dazu Rostzwiebel
und griiner Salat fiir knackige 14,90

(l:ffgai% Curwprscht'**7 mit hausgemachter Curry-Soe und viel Pommes Frites 11,90
als Riesen-Currywurscht 4,90 dazu



Naschkatyen aulgepasst

Egal ob cremig, fruchtig oder schokoladig - bel uns findet jeder ein Dessert, das sogar den
stirksten Willen zum Schmelzen bringt!

Oma Lenas (pfebkichla nach Allgiuer Art mit Vanilleeis 8,90 @

Ein groRes Stiick lauwarmer (pfebsturdel nach Wiener Traditionsrezept, mit Vanilleeis 7,40 @
Eiskaffee Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 7,90 @

Vanilleeis 1 Kugel 2,80 oder 2 Kugeln 4,90 @

FeilSer Opa Acl heiler Bierlikér mit Sahnehaube 4,40 @

Kaiserbicher Schmav® hier verneigt sich jeder Kaiser
mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,40
als Hauptgericht fiir siife 16,90 - perfekt zum Teilen

Der Truffel unter dem FEis!

TM&L/@ (ital. fur Truftel) delikates Zabaione- und Schokoladeneis mit emmem Herz aus
bitter-herber SchokoladensoRe, bestaubt mit Kakao 6,60 @

Es 1st faszimerend zu erfahren, dass diese kostliche Eisspezialitit thren Ursprung in den 1930er
Jahren hat und speziell fiir Prinz Umberto, den spiteren Konig Umberto 11., entwickelt wurde.

Fiir Kinder *

Stemenhimmel! - ein himmlisches Dessert! Der leuchtende Mond aus 1 Kugel Vanilleeis ruht
auf emner fluthgen Sahnewolke, umgeben von bunten Schokolinsen, die wie funkelnde Sterne
am Nachthimmel strahlen 3,99 @



Ji c’igfio/t &Geillnet
Durchgehend gute warme Kiiche von ca. 11:30 - ca. 21:00 Uhr

Die Speisekarte diirfen Sie gerne mitnehmen!

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

sprechen Sie uns gerne an!

Jante Pawlba und ihre tiichtigen Feller
bedanken sich fiiv euven Besuch. Bis yum néichsten Mahl!

Essen, Trinken und Verwellen in Tante Paulas Gasthaus am Griintensee 1st
vergleichbar mit einem Besuch ber Oma oder emer Lieblings-Tante. Fine
qualitativ hochwertige Kiiche und emer Wohlfiihl-Atmosphire mit Liebe

zum Detail sorgen fiir einen unvergesshichen Besuch bei Tante Paula.

www.tantepauba- gasthausbrauevei.de

Keine Gewihr und Haftung fiir glutenfreie Speisen



